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150 Siinfter Abfehnitt.

beftrene ¢8 mit Semmelmehl, gie den Teig hinetn, und lap e8 im Badofen
baden. Sur Sof nimm eine fleine Hand voll fo gart, ald mdglidy, geftofene
Mandeln, rithre fie mit Mildy an, gib Juder, Jtmmet und eine Limoniefdjale
dagu, und laf Diefe Mildy unter Geftandigem Wmuithren auffodien. Dann rithre
fie mit etfichen Gierbottern an, giefe fte in eine Sdyiffel und lege ben Bubdin

hinein. !
: 763. Caffee - Bedyerl. ‘
Brenne 2 oth Caffec, gib ihn von  der Pfanne gleid) in eine Halbe

feenden Obers und [af e eine Weile gugebedtt ftehen, dann vermifdye sehn .

Gierdotter mit etwas Rofoli und Sucer, fprubdle e8 in Ddas abgefeifhte Obers
von Gaffee, fiille 8 in Die gefdymierten Vedherl, laf fie im Dunft bacen, fhirge
fie auf eine Sdiifiel, gib gesncerten, {dwargen Caffee Dbaviiber, .ober einen

Caffee - Grem,
764,  Krebs - Bedyerl,
Treibe einen BVierting Krebsbutter ein wenig ab, nimm um 3 Kveuger
Gemmel, fdneide bie Rinde davon weg, und weiche fie gut in dber Mild), drude

 fte aus und fdmeide fte fehdn flein sufammen, vifhre fie unter den SKrebsbutter,
~ gib gewiirfelt, gefdmittene Krebsfchweiferl von 12 bis 15 Krebfen dagu, von eis

ner halben Limonie Fein gefhnittene Schalen, Sals, ein wenig Gewiirs und ein

wenig Suder, {hlage 6 gangesGier, eined nad) dem anbern hinein, vithre e8 gut

unter einanber, fhmicre die Bedyer] mit Krebsbutter, fiille den Boden mit Butter
teig aus, gib das Abgetriebene, daf fie nicht gar su voll find hinein, und bade

fie gefdiwind im Deferl,
765, Reid - Bedyerl.

- @iebe ein Bievtelpfund Reig in der Mildy {dhdn bick, [af ibn auskiblen,
treibe ein Stidel Butter {dhon pflaumig ab , {dlage 3 gange Gfer und &4 Dotter
paran, ein wenig Sucer und Simmet, befdymiere ein Bedherl mit Butter, ftelle
fte “auf ein Plattel , dann viifhre den Reif in dad Abgetriebene gut unter einan-
ber, fiille Dic Becherl ein wenig 1iber bie Halfte an, laf fie im Oeferl fdhbn ges
{dwind baden, mimm dann bdie Becherl davon weg, vidte fie auf eine Syiffel
unb gib fte gefchwind gur Tafel. \

766.  Srebablatt.
~ Madje von einem halben Pfund Butter einen Buttertelg an, lag thn vas
jten, bann {dneide die Rinbe von 3 Kreuser Semmel hevab, weidye fte in Der
Mildy, druce fte aus, und fdneide fie fein jufammen, treibe 6 Loth Krebs:
butter vflaumig ab, gib die Semmel hinein , ein wenig ausdgelbste und geiwiir:

felt gefchnittene Krebs{dyweiferl, 2 gange Gler undb 3 Dotter, ein wenig Sals, .

von einer halben Limonie flein gefdmittene Schalen, walfe Den Butterteig meffer-
rucendict aus, nimm ein Tovtenvlattel, und fdneide 3 runde Blatter {o grof,
wie Dag Tortenplattel von dem Teig aus, gib den Teig auf ein Blattel, freidye
von dem Fafdh halb Finger Did dbavauf, lege einen Teig baritber, ftreiche abermal
won bem Fajdy Davauf, lege den ZTeig wieber Daviiber, beftveiche thn mit Gierflar
und bace {hn {chin langfam im Oeferl, bann gib 8 fammt dem Plattel auf
einer Schiiffel sur Tafel, :
767. Grdapfel mit Kas und Schunten,

Giede 6 Grvapfel, fdale und veibe fte auf bem Reibeifen, treibe eien

Balben Bierting Butter ab, gib die Erdapfel davein und viihre fie mit 3 gangen
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