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148 : Siinfter Abfchnitt.

755.  Wildfdyweinfleifch uguvichten.

Wenn bag Wilbbret gut audgewadffert ift, fo gib ed in ein Hafen, giefe
brei gleiche Theile Waffer, Cffig und Wein bavauf, Salz, Lorbeerblatter, Jwie-
bel, ein wenig Knoblaudy, von allen Beibfrduteln , ein Kopfel Sellerie, eine
gelbe Niibe, von allem Gewiiry ehwad, laf ed gut fieben, bid ed fdhon marb
ift, madype eine {iife Sof von Ribifeln ober Hetfdenpetihen , ridyte dag Wild-

bret in eine Schiffel, giefe von bem Sud etwad Dariiber, siere ed mit Limonie-

fdhalerln undb Lorbeerblattern, und richte die Sof in einer Sdyale dagu.
: 756. Wildfdyweinstopf.

Wemit Der Kopf etliche Stunden ausdgewdffert, fo giefe ein fiedended Waj-
fer Daritber, iehe Die Haut von dber Sunge herab, und pube den Kopf fo rein,
alg mbglidy, binbe ithn in ein Tudy, gieb thn in ein Hafen, giefe Gfjig, Waffer
und ein wenig Wein davan, gib Saly, Swiebel, Knoblaud), Gewiiry und Limo-
niefchdlerl Dagu, laf ihn gut fieden, dann nimwm ihn heraus, breche ein Serviet,
febe Den Kopf davauf, an der Seite mit guiinen Lorbeerbldattern, und oben mit
eingemadyten  rothen Ritben gegtert, von einem hart gefottenen Gi das Weife
ditnn gefdymitten , Beterfilfrautel, lang gefdimittene Limoniefdyalerl, gib eine fiife
©of oder falten Kren dagu, Dann gur Tafel.
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Mebhl - mi& ‘{yaﬁegtfpeifeu.

757. Fafttag-Bubin.

Nimm um el Kreuger Semnel, {dyneide fie fohdn fletn gewiivfelt, und
feudyte fie ein wenig mit Obers an, treibe einen Vierting Butter fdhvn pflau-
mig ab, {dhlage feben gange 'Gier davan, vithre die gefdimnittene Semmel Davun-
ter, Dann efne Hand voll gewajchene Weinbeer(, eben fo viel ausgeldste 3ibe:
ben, etne Hand voll gefdhwellte und ftiftlich gefchnittene Manbeln, um bdrei Kren-
ger fetr gefdhnittene Jitvonat, gav ein wenig Sals, vithre alled wohl unter ein:
anber ab, {dhmicre einen Mobel mit Butter, befae ibn mit Semmelbrifeln, fitlle
bag bgevithrte hinein, und bade ¢8 in bem Oeferl fehbn lidytbraun, gib es auf
eitte Sciiffel, und gib einen Sdabo Daritber. !

758, Kaifer - Bubdin.

Sdyneibe die Rinbe von gwel Kreuger Senumel fevab, fdyneide die @S’d)mo[:‘

le gu fleine Stiictel, und tweide fie in ber Mildy, ftoge einen Bierting ges
fcf)weﬂtg Mandeln fhpr fein - druce die Semmel ein wenig aus, und ftofe fie
unfer bie Mandeln, dann fdjlage pvei gange Gier und fedhs Dotter davan, fecys
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