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?31 96 - Dritter Abfehnitt,

" brbfeln, bade ihn vedht femmelfarbig aus bem Sdmaly, gib ihn in eine Sdyiif-
fel, giefe ein wenig Rabhm baviiber, ein wenig Hein gefdnittenes Peterfilfrautel,
Limoniefdyilerl, ein Stidel Butter, und [af ihn gut aufbiinften.  Man Fann
audy bert gebacenen Stodfifd), wie er gebaden ift, auf eine Griinfpeis geben.

503. Stodfifdy mit Haring. -
Nadypem ber Stodtfifcy gebiinftet ober abgebrennt worben, und nur etwas
wenig gefalzen ift, fo nimm auf drei Pfund Stodfijdy efnen grofen fdhonen Ha-

‘ ting, siehe Demfelben die Haut ab, theile ihn von einanber, [Bfe bie mittlere
Grate Heraus, und fdmneide ifn {don gewiivfelt, fdymiere eine Sdyiffel mit But-
ter, und begiefe fie mit Rahu, bann eine Lig Stodfifd), eine g Haring, ein -
| wenig Semmelbrofel, und fo fort, bis dber Fifdh gar ift, oben gib ein wenig
Rabhm und Butter davauf, und laf ihn gut aufbiinften. ‘

504. Stoctfifdy mit gepfaryten Semmeln.

Sdyneide diinne Semmelfdynittel, farze fie im Cdymalz, dbann nimm einen
gut gewdfferten Stodfiidy, fdneibe- die Haut davon weg, falze ihn, und brenne
i ibn mit fiedendem Waffer ab, laf ihn et Paar Mal aufficdent, feihe das Waf-
; fer bavon ab, {dymicre eine Sdyiffel mit Butter, begiefie fie mit Rabm, bann

gib eine fdg geblattelten Stodfijd), eine Lag gepfarste Semmel, dann ein- wenig
= Rahm und Butter, und wicber den Stodfifd, und fo fort, bis er gar ift, dbann
| laf thn auf ber Gluth gut aufbiinften. %

2 505. Stoctfifch mit Swiebel, . iy
Sdyneide dem Stodfifch die Haut weg, theile ihn m Stiicel, gib in ein
Rafterol ein Stidfel Butter, redst Hein gefdmittenen Siwiebel, Limoniefchalerl,
gib den Stoditidh) hinein, und Taf ihn fo lange biinften, bi8 er fidy blatteln
lagt, ridjte ibn in eine Sdyiiffel, gib ‘ein wenig von ber aus dem - Stodfifd
herauggebiinfteten Sof bavauf, befde ihn mit Semmelbrdfel, und brenne ihn
mit Sdymaly und Swiebel ab. . '

506. Stoctfifdy mit Sacdellen. :

Nimm_einen guten gewdfferten Stockfifdy, giehe die Haut dayon ab, fdmeide .

ibn gu Stiifel, und falze ihn gut ein, gib ihn in ein Hafen, {chiitte fiedenbes

- Waffer' dariiber, und laf ihn ein Paar Mal auffieden, feibe ibn ab, fymiere
¢ eine Cdyifiel mit Buiter, begiefe fie mit Rabhm, dann eine Lag geblattelten
Stodiifd), eine Lag ausgeldste Sardellen und blatteridyt gefdnitten, ein wenig
Gemmelbrdfel, und fo fort, bis der Fifdy gar ift; oben begtefe ihn mit Rakm,
befde thn mit Semmelbrofeln, und laf ifhn gut auforinften, ‘

007. Stodfifch mit Kven.
~ Wajdye ben Stodfifdy, siehe die Haut Herab, falze ibn ein, lag ihn eine
Weile im Salge ftehen, gib ihn in ein Kafterol mit einem Stifcel Buttér, und
laf ihn eine halbe Stunbe gut diinften, dann gib ihn in eine mit Buiter ge-
fdniierte Sdiiffel, fdyiitte ein wenig Ralm davauf, befde Hn mit geriebenem
Sren, und laf ihn nody eine Weile aufdiinften. : < :
508. Stocifdy in der Milchrahm-Sof. f

Hiute, falze und ditnfte den Stodfifehy mit ein wenig Butter, big er rvedyt

Fernig wird, Damn gib in ein Reinvel ein Stidel Butter, ein Paar Loffel voll
fein geviebene Gemmelbrdfel, auf swet Phind Stodtfifdy ein halbed Seibel Rahm,
ein enig -Hein gefdnitiencs Peterfiltrantel, Limoniefddlerl, ein wenig Muskats
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