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. Dag Hendel in einen Topf, und die Suppe Daritber.

0. Criter ﬂbf:i)nitt.

eiir Panr Loffel voll feined Mehl davan, gib das Geftofene in ein Hafen , fditte
eine gute Mindfuppe Ddavan, ein wenig Mustatbliihe, und laf e8 gut fieben,
pann feibe ed durd) ein Sieb iiber gepfarstes ober gebihtes Brot.

28. Weifle Ritben-Supye.

RNimm gute weife Ritben, fdile fie, und fdmeide fie in Stidel, gib fte

it efit Kafterol mit cin wenig Fett, ftelle fie auf bie Gluth, laffe fie binften,
bis fie: gelblicht werben, fchiitte eine gute Sdyiih- oder Rindjuppe bariiber, und
laf fte nody ein wenig fiederr, {dyitte Dad Fett Davon weq, und feibe fte durdy
ein Sieb in eine Sdiffel.
29. Sago-Supye.

 RNimm eine gute Rindfuppe, gib Peterfil, Buri und Iellerie hinein, dann
eint jinges gefiillted Hendel, laf ¢ fo lange, bid e8 redht weidy wird, fochen,
feibe bie Guppe ab, unbd laffe Den Sago Davin wie eine gerolite Gerfte fteben;
€8 ift befonbers fiir Kranfe eine anfeudytende Suppe. '

30. Leber-Supye. :

Nimm eine Kalbsleber; {dmeide fle au Shidel, walze fie im Mehl, und
pfarge fie mit ein Paar Semmelfdnittel heif aus dem Sdmaly, ftofe fie fein
in bem Mérfer, gib fe in ein HAfen, fdyitte eine gute Rinbfuppe bavan, ein
wenig Saffran und Imber, laf e gut fieben, und feihe s burd) ein Haarfieb
iiber abgetriebene Leberfnodel.

31. Klave Leber-Supye.

Rimm in ein Kafterol ein Stiitel Keenfett, Peterfilwiivzel, Koblrabi und
Sellerie, eine Galbe Kalbgleber blattlidht gefdmitten, laf e8 ein wenig Diinften,
gib e in einen Morfer, gib nod) eine halbe rohe Kalbsleber dagu und fiofe
8 fein aufammen, gib s in einen Hafen, eine gute Rindfuppe davauf, ein
wenig Mustatblithe, [ap s gut fieden, feihe s durd) ein Sieb, und gib einen
Fleifdy- ober Leber-Reif hinein. -

32. Frangdfifhe Krauter-Suppe.
: ®ib in ein Reindel ein Shidel Butter ober Kernfett, Peterfil, Buvi, Jel-
Tevie, Swicbel und Saftfleiidy, febe e8 auf die Glutlh, und laf e8 biinjten, gib
ofterd e wenig RNindfuppe daran, bdaf ed nidt braun wird; wenn felbes  vedyt

“weidy gediinftet, gib Nindfuppe davan, laf ed gut fiedent, fese ed aldbann vom

Fener - weq, Ddap. Die Suppe vedyt fav wird, feihe fie Durd) ein Sieb in ein
Hafen, hernady {dneide Petifil, gelbe Riiben, eine Staube Kohl, ecine Staude
ntififalat, eine Staude Hlauen Kohl, ein wenig flifed Kraut, alled fein, wie
gerolite ®erfte, fiede Diefed in einem Salywaffer juvor ein wenig ab, gib e in
die Suppe, lap e8 gut fieden, und richte s in eine Seyiffel iiber gebdltes Brot.

: 33, Reifi-Supye.
: Rimn einen Reif, Hanbe und wafdye felben, gib hn=in ein Hafen, fdpitte
eine gute Rindfuppe davauf, und laf ihn gut fodyen, bann gib ein faidyirtes
ober guted Henbel darein, faf e8 mitficben nebft ein wenig Mustatblithe und
Gaffran, gib i ein Hafen 4 ober 5 Gierbotter, giefe die Suppe damit ab; gib

34, ‘Reif-Supye anderer Art. :

Nimm: einen Bievting Reif, Haube und wafche ihn rein, gib ibn in ein

Dreihalbhafen, gib gute Rindfuppe davan; und laf ihn eine halbe Stunde fieden;
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