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A : Eejter Ab{hnitt,

17. Krammets-BVogel-Supye. ,

Rimm ein Banbel Krammetsodgel, wajdye felbe aud, laf fie eine halbe
Viertelftunde in einem RNeinbel mit Butter diinjterr, twenn fte etne fdhome gelbe
~Farbe haben, fo nimm eine gute Hand voll Semmelbrofel, laf fie audy {dyon
gelblich) tbften, nady Diefen nimm einen halben Bierting Mandeln in einen Mor-
fer, vorher aber mit einem Tude rein abgewifdt, ftofe fie flein fammt Dden
Sehlern, Hernad) nimm die Krammetsvdgel ju Dden Mandelrt, das Bruftfleifd)
fdmeide zuvor tweg, und frofe e8 redyt fein sufamuen, gib e8 in ein Hafen,
{chiitte eine gute Rindfuppe dbarauf, laf ed gut fieden, lege ein Gtiidel Butter
Daran, feibe e8 Ddurd) ein Haarfieb, dam nimm dag Bruftfleifdy, f{dmeide e
vedyt flein aufammen, gib in ein Reindel ein Ctiidel Butter, eine Hand voll
Semmelbrdfel daran, dann Das gefdimittene Fleifch, ein wenig Rfeffer und Flein
gefdnittene Limoniefdhdlerl, 2 Gierbotter, ein wenig &alz, und ein wenig Mildy
rabm, fireidie diefes Gehadel auf gebihte Semmeljdynittel, und ridyte die Suppe

davitber an,
18. Gehad-Supye.

Nimm eine Salbermily, ftreiche Den Fajdh aus, fdmeide Limoniefdiilerl
parunter, Dann gib in ein Reinbel ein Shidel Butter, laf i gerfdleidyen, gib
ein Hand voll Semmelbrofel darein, laf €8 ein wenig anfoufen, dann gib Den
Fafdy von der Mily hineint, laf s fo lange voften; big e8 die Farbe verliert,
gib ein wenig Pfeffer, Salzy und Mildyrahm dagu, ftreiche e8 auf gebdbhte Sem-
melfdinittel, gib in ein Hafen 2 Loffel voll Mehl, vithre ed mit Mildyrahm ab,

fdhlage 10 oder 12 Gierbotter Daran, Ddarnad) man viel Suppe braudyt, {yrudle
ed mit guter feDender Rindfuppe ab, und gib e purdy ein Sieb 1iber bie

Senittel.
19, Kraft-Supye.

RNintm eine gute alte Henne, nacdhbem du felbe fauber gepubt unb audge-
wafden, fo fdmeide alle Glieder o8, lege fie mit einem halben Pfund Kalb-
fleifch, einem Halben Pfund Rindfleifd) fn einen Hafen, glepe, fo viel du Suppe
braudhit, Waifer davauf, gib ein wenig Sals, Peterfilwurzel, Buri, gelbe Rits
bert, ein Stid Sellerie daju, bede Dbarnac felbe su, bap fein. Dunjt hevaus:
fommt, laffe e8 2 ober 3 Gtunben fieden, und feihe 8 burdy ein Haarfieb.
Diefe Suppe gibt man gewdhnlidy Kranfen.

20. Jdager-Supye. :

"Nt Fleine Vogel, pube felbe, falie fle efn, gib in eint Retndel ein
Gtitdfel Butter, gib die Bogel hinein, biinjte fe, bis fie ein wenig Farbe be-
fonumen, gib etlicdge von ben Bigeh in eine Schiiffel, dann ein Paar Loffel voll
im Butfer angelaufene Senmelbrdfel, et Paar Hand voll Sdynittel von einem
{dwarsen Brote, Danm iwieber eine Lage Bigel, und fo fort, bis fie gar find,
glefie eine gute Rindfuppe Daviiber, ein wenig fein gefdynittenes Peterfilfrautel,
und laf ed auf der Gluth eine Biectelftunde aufftederr.

21. Mart-Supye.

@b i ein Kaftevol ein wenig gefnittenes Mark, Jwiebelhappel, Peters
ftlwitesel, gelbe NMiiben, Selleriewwitvel, Bajdfonad, alles Fein gennirfelt ge-
fdmittenr, dann nimm einen Kedlberfnodjen, serhade ihn su Gtitdel, walze felbe
im Mebl, qib fie st Dem Gefdhnittenen, unbd laf ¢d vedht weidy Ditnften, gib
aber YUcht, Daf o8 nicyt braun witd, fdyitte eine gute Rinbjuppe bavan, und
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