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Syeisszetteln 3u Gaftevepen. XIIl

Reifftrudel.
Sdyleyn in blauer Sof.
Fajttagbudin mit Weinfop.

Nro. 19.

Gefamte Mandelfuppe.

Gebiinfteter Kohl mit Koften.

Gefiilite Maurachen ald Eyerfpeis.

Grunbdeln in blauer Sof.

Aepfelftrudel.

Gefelchter Kavpfen mit abgetriebenen
Semmelfnddeln.

Gerbftete Kirfchen

Nro, 20

Nieberlanderfuppe mit Semmelfnddeln,

Sauerfraut mit gebratenen Haring,

Eyermanbdel.

Haufenvogen in ber Sof.

Abgefdymalzene Nubeln mit Koften,

SKrebfen:

Abgetriebener Weidpfelfuchen auf Lin-
ger Ant,

Nro. 21.

Mauradyenfuppe mit einem Krebdpfanzel.
Geriifrte Cyer mit Spargel.
Sdynittel von Scnecden.

Safchirte Fovellen.

Dufatennudel,

Mehlbogen,

Speidsetteln jn

Rro, 1,

Krammetdvgelfuppe mit Gehad.
Krebdfuppe mit Mehlwanbdel.
Frifch gefottenes Rindfleifch.
Boeuf a la mode,

Bwiebelfof,

RNro. 22,

Klare Erbjenfuppe mit Griedmwandel im
Dunit.

Gebdiinfteted Sauerfraut mit gefeldytem
und gegupften Fifch.

SKrebswiivftel.

®ebratene Hecdhtenfavminadel in  der
Limoniefop.

Gebadened Heu und Strol.

Frofdye in Frifaffee.

Sudergolatfchen.

Nro. 23,

Faljhe Sdyofolatefupye.

Gebdiinfteted rothes Kraut mit Wanbdel
von Fifchbrat,

Blaitter-Eyerfpeis.

Hedten mit Manbdelfren,

Firolerftrudl,

®ebratener Aalfifd) mit Limonie.

Kaiferbrot.

Nro. 24.

Syargelfuppe.

Sauerfraut mit Eyevamulet.
Stodfifdy mit gepfargter Semmel,
Haufen mit Schnittlingfop.
Krebdyafteteln,

Reif mit Parmefankis.

Gebadener Donaufarpfen mit Salat.
Sdywarge Brotwandel.

Gaftereyen.

Kayrifof.
Sommerrettig,
Kalter Kren,

Geditnftetes fiifes Kraut mit gebafenem
Hirn,
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