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Rro. 40.

Abgegofierte Hivnfuppe mit tiirkifdyen
Snoderln.

Rindfleifd) mit Sauevampfenfop.

Sdopfener Jemmer mit fiiger Sof.

Gebratene Sdynepfen im Koth.

Sdyweizectocd.

Nvo. 4f,

Krauterfuppe mit gebahtem Brot.

Gewidelted  Rindfleify mit  rothen
Riiben.

Sdlampeter  Spinat  mit  gebadenen
Kalbsfiifen.

Kalbshirn in Fritaffee.

Aufgelaufened Kody von  Ealbernem
Bratel.

Sdyweinerned RNesbrarel mit Kraut-
falat.

Falidye Piftagienwanbdel.

Nro. 42.

Bratwiicfifuppe.

Rindfleifdy mit Mehlven.

Olafivtes fiifes Kvaut mit Fleifcy-
brodeln.

Gemijdyte Speid von RKalbffeifd.

Wanbdeln von Krametdydgeln.

Nievenbraten mit Rapungelfalat.

Ybgetricbenes Aepfelfompot.

RNro. 43.

Briefelfuppe.
grangdf. Stafadie mit Gurfen.

Speisgettelin, ordinive, an Safttagen.

Gebiinfetes Sauerfraut mit Tauben
auf Rebhendelart.

Ddyfenfiife in einer Sarbellenfof.

Abgetricbene Gehadwanbdel,

Gebratene Henbel mit Kaulifalat.

Yufgelaufene Obftfpeis.

RNeo, 44

Krebdfuppe mit geiinen Hivnwanbdel.

Rindfleifdy mit Knoblaudyfof. {

Gebiinfteter Kobhlvabt mit laimmernen
Karminadeln im Sdlafrod,

Ddyfengunge in pohlnijder Sof.

Krammetdodgel mit Senf.

Semmel mit Weidhfeln gefiillt.

RNro. 45.

Abgegoffene Gehadfuppe.

Gnglifdyes Rindfleifd) mit Monathrettig.

Gebiinftete griine Fifolen mit frangd-
fijhen Karminabdeln.

Gefulster Sdweinsfopf.

Nievenmwandel,

Gebratener RKapaun mit gediinfteten
Kirfchen. :

Nonnenfrapfel.

Nro. 46.

Kraftfuppe mit Sago.

Rindfletfcy mit rvother Ritbenfop.

Blumentohl in ber Butter{nf mit Le-
berpfansel.

Hendel , heif abgefotten.

Krebswandel mit Nubdeln.

Gebratener Rehriicen mit Sof. »

Gefamtes Quittenfock). f

Speisgetteln, vrdindre, an Jafttagen,

Rro. 1.

Sifdigolig mit Pfangel von einer Rut-
tenleber,

Gebiinftete  Grbfen mit Vigeln von
Haufen.

Gingerithried mit Krebsfdmwetferin,
Audgediinftete Griednubeln.
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