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Nro. 23.

Oeftofiene Leberfuppe mit einem Ein-
gebunbdenen. s

Rindfleifdy mit Mehlfren.

Gefiillte Artifdyoden mit Sof.

Ddyfenfeif in einer Paftete,

Gine ©ypeid von Nudeln mit Banille,

Gebratene Hendel mit Aepfelfalat.

Gebacterte Weidyfeln ober Kirfden.

Nro, 24.

Klare Leberfuppe mit Fletfdywandel.
Rindfleiich mit gelber Ritbenfof.
Gebiinfteter Kohl mit gebratenen Koften.
Kalberne Bruft, gefiillt und gediinftet.
Gebratener Auerhahn mit Sof.
Aepfel im Sdlafrod.

Nro. 25.

Frangdfifhe Krauterfuppe.

Gin guted Rindfleifdy mit Monathrettig.

Syinatfod).

Wildpret in einer fdparsen Sof mit
Butterfrapfdyen.

Rierenbraten mit Quittenfalat.

®ebadene Marillern.

Nro. 26.

Reiffuppe mit einem fafdyivten Henbdel.
Rindffeifd mit Sardellenfof.

Griine Crbfen mit Hirn-Pofofen.
Cyediled.

Koniglicher Hafe mit Sof.

®efitlite Tauben.

gapperfalat.
uittenfipfel.

RNro. 27.

Eyergerftenfuppe.
Sofelfleif cK).f

Speiszetteln, ordiniive.

Gebiinft. Sauerfraut mit Fafan.
Falfdye Schnepfenfdynittel.
Ragoupafteteln.

Gefpicdte Taube mit Limonie.
Mehlbogen.

RNro. 28.

Suppe mit Himmelthau,

Rindfleifdy mit Burifof.

Gediinftete weife Riiben mit Schopfen-
fleifd).

Fajchivte Hendel.

- Sdyweinerned Negbratel mit Senf.

Mandeliwandel.

Nro. 29.

Kault- ober Karfiolfuppe mit gebacke:
nen Semmelfnodeln,

Rindffeifch mit frifder Gurfenfof.

Roftbratel mit Erdapfeln.

Aufgegangened Reiffod).

Gebratenter Kapaun mit gefulzten Aepfeln.

Simmethohlehippen

Nro. 30.

Hafdyeefuppe mit gebdhter Semutel.

Geflochtenes Lungenbratel.

Gebiinftete Grdipfel mit {chiweinernen
SKarminadeln.

Gemifdte Speid von jungen Henbeln

Krebspafteteln. ‘

Gebratene Wente mit Dandelfren. &

Sdynitrfrapfeln.

Rro. 31.
Sdywarse Brotfuppe mit Eyern.
Rindffeifdy mit faurem Kren. -
Faubent in Linfer.
Rehbruft in einer Sof.
Lammerned Biegel, gefiilt.
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