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Nro. 7.

Hirnfuppe anderer Art mit Reifwanbdel.

Rindfleifd) mit Sdynittlingfop.

Gebiinftete Sdyerviiben mit (dmmernen
Karminadeln im Sdilafrod.

Flecelfpeid mit einem Gitter.

Martlody.

Gebetgter talberner Sdylegel, mit ge-
felchter Sunge gefpidt, mit Rapun-
zelfalat.

Tortlettel.

RNro. 8.

Bratwwitrftfupye.

Rindfleifh mit warmen Kren.

Spinat mit Ragouiviirften.

Auerhahnpaftete.

Gebratenes Lammernes und frifdyen
Weidhfelfalat.

Ribifelfuchen.

RNro. 9.

Srauterfupype. :
Rindfleifch mit Sarbellenfof anberer Art.

‘ Kohliviirftel mit gebadenem Him.

Sduntenpaftete mit Erdapfeln.
Reigwandel im Dunft mit Sdhabo.
Gebratener Kapaun mit Jelleriefalat.
®ebadene Aepfelfpaltel.

Nro. 10.

Briefelfuppe mit Semmelbrofeltnideln.

Gin NRindfleifd auf welfde Avt, mit
Falter Sarbellenfof. v

Gefitliter Spinat mit gebadenen Schlid-
frapfeln,

Fafdirter Ragou.

Heif abgefottene Hendel mit Kren.

Gefiflite gebratere Tauben mit Som-
mer-Antififalat,

Abgetriebere Waffentrapfen.

Speigzetteln, ordindre.

Nro. 11.

Krebsfuppe mit Griedwandeln im Dunft.

Rindfletfh mit Iwiebelfoh.

Glafirtes fiifed Kraut mit einer Nef-
wurft.

Gebiinftete alte Henne in einer {dvar:
gen Sof.

Limoniefod).

Gebratene Krammetsodger] mit Senf.

Aepfeltorte.

Nro., 12.

Gehadfuppe, abgegoffene.

Rindfleifd) mit Gurfenfop.

Sugemiife mit mehreven Farben, und
gebacener Spaninger.

Sdywarges Wildpret mit fiifer Sof.

Aepfelfomypot.

Gyebratenes Lammernes,

Salat von Blumentohl.

Meplbogen.

RNro. 13.

Krammetdodgel-Supye.

Rindfleifch mit vother Ritbenfo.
Gefiiliter Koplrabi. '
Gin englijdyes Lungenbratel mit Sof.
Hopfenpaftetel,

Druftbratel, gefiilited, mit Feldfalat.
Gefamtes Marillenfodh.

RNeo. 14.

SKraftfuppe mit abgetriebenen Fleifdy-
fnodeln,

Frangdfifche Stafadie mit frijdyen Gurken.

GErdapfel mit Sarbellen, mit gefeldter
Sunge.

Gebiinfteter Talberner Schlegel.

Siwet{chFenfompot.

®ebratene Reblenbel mit Limonie,

Blamafdyeewandel,
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