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Speisjetteln

Sypeisjetteln, ordindre,

Nro. 1.

@eﬂoﬁene Suppe mit Leberpfangel.

Rindfleifh mit Sauerampfeniof.

Gebacterter Kobl mit Bratroiirft.

Gemijchte Syeid von Lammernem mit
Krebsfof.

Aufgegangene Semmel.

®ebratenned Nievenbratel.

Antififalat.

Abgetricbene Weidyfelfudyen auf Lin-
ger Atk

Nro. 2.

Sdyiihfuppe mit Hivnwanbdeln.

Gewiceltes Rindfletfchy mit Sommer-
vettig.

®ediinfteter Kohlrabi mit [dmmernen
Karminadeln.

Gehadpaftetel.

Gingemadyter Spavgel.

Mart{dynitten.

Gebratenesd Spanferfel mit Happelfalat.

Gebactene Hobelfdyarten.

Rro. 3.

Weiffe Schiibfuppe mit Habernubeln.

Rindffeifdy mit Mandelfren.

Gebiinfteted Sauerfraut mit Rebhenbeln.

®ediinftete falberne Bruft auf Hivfdy-
bruftart

Pubin mit Schabo.

Gebratener [dmmerner Hafje mit Spars
gelfalat.

Aepfelfchlangel.

Nro. 4.

Geftofiene Hitn - Suppe mit gebahter
Semmel.

Boeuf 4 la mode mit eingemadyten
Gurfen.

®elbes Riibenfod) und Oblatmiirftel.

Henbel in Frifaffee.

Krebsbeder!.

®ebratene Aenten mit Aepfelfalat,

Aniepbrepel.

Rro. 5.

Geftofene Hirnfuppe mit Griedfdydberl.

Rindfleifdy mit Sardellenfof

Gebiinfteter ntiftfalat mit gebadesten
Fletfdyiirfteln.

Kdlberne Karminabel in der eingeleg-
ten Sof.

Krebd-Meridon.

Scdyweinerned Bratel mit Krautfalat.

Aepfelbyuitel.

Nro. 6.

Abgegoffene Hirnfuppe mit abgetriebes
nen Leberfnodeln.

Englifdyes Rindflei{ch mit rothen Ritben

Gefitllter Kohl.

Gefitllte Tauben in Frifaffee.

Sdyofolatefoc.

Gebratene Hendel mit frifdy gediinfte-
tent wet{dyfen.

Brotftrudel.
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