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Dag Hovnvieh im Lungaut geichuet fich durch feine Gvoge ausd. Dody ftellt fich
ber Qacticindnusen der Lougauner- und Pinggauertithe ergiebiger. Man vechuet
Bier im Durdhfchnitte auf eine Kuh 70 bis 75 Bfund Seymaly, und 130 bid
140 Pfund Butter. Die Hervlichen Alpemweiden Dbefdrdern den Grtrag. Man
pifegt fitBe und fauve Kdfe ju madhen. Gin Sentner Kdfe erheifcht 15 Liund
Saly und wird um 5 bid 15 fl. verfaujt. Shafzudht ift vitdfichtlich ver Qua=
fitit dev Thieve nicht DHefonverd. Nodh find die Sehafe fajt purchausd genteiner
Avt, poch nimmt die Vevedlung durdh) fpanijche Widber inmuer . Gin Widper
gibt im Durchichnitte 2"/, Bfund Wolle. Jiegen werden in groffer Menge gebal=
tenr, Sehweine faft et jever Meievel. Wad die Kultur de8 Bodens betrifft, fo
seigt auch Salzburg den efrenwerthen Fleif und die Beharelidyfeit in Dex Arbeit,
weldhe den Hlpler itberall ausgeichnet. Jeded Stitet Groveich ift Dbenitht, bdie
Brache fennt man nicht. Man baut Weigen, Korn, Gerfte und Hafer. JIn den
Gebivgdgegenden meift Kovn und  Hafer; Gerte fieht man auger im Lungai
nuy wenige. Diefe Cevealien decfenr indeffen den Bedarf ded Landed nur um
Iheile. Dev Abgang muf durdh Jufubhr evjest werden. Fladhd und Hanf wird
sue Nothdurft gesogen. Klee=und Kartoffelban nimmt auf evfrenfiche Weife 3u.
Gemeine Ritben finvet man iiberall. Auf dem flachen Lande trifjt man Budy-
weizen (hier Hoadn genannt), Hirfe, Hitlfenfrivhte 1. §. w. Seit 1811 baut
man audy Repd. Faft jeve oritte Grnte wird durdy Hageljehlag oder Neife ver=
nichtet, Sm Lungan fann dev Bater exft im Juni jein Kornfeld bebaen!
Unter den Gemitfen findet man dag Kraut (den weipen Kohlfop(), Schnittland
w . w. Sn Gdrten und um die Stadt Salzburg herum pflangt man alle Gat-
tungen vou Gemitfen, audy treiben die Gdrtner jtarfe Blumenzudt, Die Obft=
fultur ift in Aufnafme , dodh gedeifit e8 im Lungau und Pinggau felten. LWein-
ban witd in dem Salzachfreife gar nicht Detvieben. Vienengudht nidyt fehr
Lebhaft.

Berghan, Bei dem grofen montaniftijhen Reichthume ded Landed ift
natiiclich Bergbart uud Hitttenbetrieh thitig. Der Salzbetrieh im Ditrrenberge
nimmt die evite Stelle ein. Diefer Bergbau ift fo alt, daf ev fichy in bie Seit der
Mythe verliert. Seit dem XIL Jahrhunderte befteft eine gevegelte Bergregie. Der
gange Salzberg ift in 9 Abtheilungen gejehieden, ndmlich, ver Georgenberg (der
hodite), der Leonharvsbery, dex Freuvenberg, der Glamerberg, der Oberfteinberg,
ber Unterfteinberg, ver Johann Jafobberg, der Rupertsberg und der Wio[f-Diet=
ridh8herg. Man hat hier die Crzeugung ded Salzed in einem Xahre fhon bis*
300,000 Sentuer getrieben. Der Bergban auf evle Metalle war einft in Salzburg
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