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AWanthanfen. Aufnahme von Prof. Mons. Hegglin.
Mauthaujen ift jet vielgenanunt wegen ded dort untergebrachten Gerbenlagers.

Honved-Pojten. Drei KNiloineter entfernt ift eine ruf-
jijhe Jnfanteviedivijion etnquartiert. Keine jebhr gemit-
liche Situation. Doch Vefeh! tjt fiir die Helben Befehl!
Cin Fajjungsdetachement mit Bededung fommt des
Weges, 20 Stiict BViel tretben fte zuv ndchiten Felbtitche.
Der vorausreitenve Leutnant jhopjt Verdadht, will ur
Divifion rveiten, dod) jchon ift er vom PBferd geholt,
ivieder etn fuvzer Sampf — hinter dem Hausd werden
die gefallenent Nujjen beigejett. Abends fonmmen bdie
ausgefandten Spdher juriict, ihre Beobachtungen jind
liber Crivavten geglitctt: ftavte Tvuppenmajjen fonumen
liber die Wetchiel.

Jaun Geipt es jo jchnell wie moglich uviicttehren,
win Bericht 3u erftatten. Aber etne Strede von 130 Kilo-
meter liegt 3wijdhen dem Mieterfhof und Dden biter-
veichijchen Vorbojten. Und nur fdhleunigjte Neeldung
fann von Wert jetn. Aljo in voller Kavrieve auj umnd
oavoit. Vovan diesmal etn Nufje, etner, der fich bei
denr Sampf am Vormittag ergab. Jn der Uiiform des
gefallenen Offiziers bdient er, froh), das nacdte Leben
gerettet 3u haben, als Fiihrer. Toll ijt der Nitt, nod
swetmal entjpinnt fich ein Schavmiigel, eine Ordre de
Bataille der rujjijchen Kommandanten jiivlich der Weiche!
bletbt in den Handen unjeres Offiziers. Cine Strede
weit mavjchieven rufjijche Bataillone neben den Neitern.
nd {chlieplich — jchon faft am Fiel — wird der Weg
verloven; nod) fann der Gefjangene alles vervaten, aber
ev Denft nicht davan; zitternd frigt er eine Sojafen-
Selbwade nac) der vidhtigen Strafe.

Und am nddijten Tag jehrillt bei der Divijion das
Telephon: ,Starfe Truppenmajfen fonmen fjeit zwet
Tagen itber die Weichfel.”
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Fiir unjere Haugfvauen e Reieogseit,

Das Sodien und Baden mit Gerjten-, Weizenbrot:,
Jieid= und Maismehl.

©8 jind jest in erjter Linie die Hausdfrauen, die
e Sparjamfeit und jeitentiprechendes Kochen die
Pline des Geguers, uns auszubungern, durdhfreuzen
und den Gieg der Waffen fidherjtellen helfen fonmnen.
- Wie erfebt mut im Haushalt die Hausdfrau das
Wezenmehl durd) Gerften-, Weizenbrot, NReis-
und Maisneh(? Da die Jubereitungsveife mit diefen
Criatmehlforten eine anbdere Behandlung erfordert,
fatten viele Hausfrauen anfangsd Miperfolge.

Bon Herrn Dombadher, Padhter des Wiener
Nathaustellers, erhiltdie,Retchsp.” folaende Rezepte:

- NRechts und linfs find Neobdelle von

|
|
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Topfengirogen. Dag Heidemmelhl wird, gerditet
und gebriiht, 3u einem Teig angemadht, ausgervalft
und geftochen. Man gibt iwifchen 3iwei halbnondidrmige
Teile etwas Topfenfitlle und fappt die Teile feit ju-
jammen und focht jie in Salzwaffer. Nach dem Ab-
jethen mit Beifer Butter begteBen und mit jauvent
Nabhm auftragen.
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Grinnernng an den Hodwiirdigfen Wifdof Audolph Hittmair:
Der Bifdof im Winferhafen,

nuten wird folange tiichtig gevithrt, bis fich ein 3temlich
glatter und fteifer, vom Rithrholy jich (Hjender Bret ge-
bilbet hat. Der Brei wird jodann mit eimem in Wajfer
getauchten Loffel glattgedriicft und auj der Herdbplatte
belajfen, bi3 er fich infolge Der Dampfentwidlung etwas
it hebent. beginnt (gewodhulich 1 bis 2 Minuten). Die
mmn fertige Polenta witd auf ein tellerartiges Hols-

brett ober eine Serviette gejtiivst. Die Schmad-

Sanfmann Jofef Wayer in Aied,
gejt. 10. Februar 1915 tm 77. Qebensjahre, ein um die
tatholijhe Sache Hhodhverdienter NManmn.

Polenta. Jn dreiviertel Liter fodhenden Waijers,
dem ein Teeldffel Saly und nad) Gejchmad et Stiict
Wiirfelzucfer zugefiigt wurdbe, wird ‘ein Viertelfilo-
grantm Matdmehl auf die Mitte des Wafjers bderart
gefchiittet, Daf fich ein jdhwimmender Neehlballen bilbet.
Der Meehlballen wird mit dem an der Gefdpwandung
aufroallenden Waffer mittels eines Loffels mebrevental
iibergoffen und nach zehn Minuten mit dem Nithrholze
in 3tvet bis vier Teile geteilt. Nach weiteren zehn Nii-

’

Der Stampf mif Handgranaten in den Sdfifengrdben. '
Handgranaten. Unfere Darftellung it ein Bild aus den englijhen Schitengrdben und zeigt die Engldnbder
babei, tie fie die Handgranaten gegen die deutichen Schiiengriben werfen und die deutfchen Soldaten beunrubhigen. Das Gleihe tun aud) die

Deutjdyen, nur bigher mit groferem Crfolge, wie bdie Jeinbe.

haftigteit der Polenta Hiangt vor allem vom griind-
lichen Mifchen ab, was moglichit auf der heihen
Herdplatte erfolgen joll. Sollte nad) Fugabe des
Nehles das Waffer infolge lingeven Sochens, iwo-
burdh die Schmadhaftigleit erhvht wird, bdevart
verdampft fein, daf Der Vrei 3u jteif wird und
jich fchiverer beavbeiten (EHt, jo gtehe man jo viel
fochendes Waffer zu, 015 der Bret die erforderliche
Dichte hat. Wm das Aubrennen 3u verhindern,
barf das Nithren nicht untevbrochen werden. Die
PRolenta fann auch auf die Weife jubeveitet werden,
daf das Mehl in fleinen Nengen in das fodjende
Waffer tiichtig eingeriihrt wird und man jodann
mit dem Mijchen jolange fortfabrt, bis jich der Brei
pom Nithrholy Bit. AlS Kochgefdh eignet jid) am
beften et fleiner eiferner Seffel (114 bis 2 Liter
Snhalt) mit fchneetefjelartigemt Boden. Die Polenta
wird warm genoffen: 1. mit jiiger, gefochter oder
jouver Milch, Yoghurt oder jauvem Rabhm; 2. mit
rofjer ober gebrdunter DButter, mit erlafjenen
Sypedwiirfeln oder frijhen Grammeln, inbem bdie
fiir etne Perfon Dbeftimmte Portion mit voher
Butter bejtrichen oder mit dem beifen Fett iiber-
goffen wirtd; 3. mit Butter und Topfen, Par-
mefart, Cmmentaler oder Brimfentdje; 4. mit ge-
bitnftetem Sitf- oder Sauerfraut; 5. mit Cier-
jpeife; 6. mit Segetern auf fauvem Rabhm; 7. mit
verditnntem Obftnus (Vowidl); 8. mit Juder und
3tmt beftrent und gefettet; 9. 3u Fletichipeijen
mit Tunfe, ftatt Makfavoni, Nubdeln, Neis ufiv.
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Rafernenfhofblitte. Gergeant: ,Der Haubtmanm ijt
der Bater, der Feldmebel die Veutter, bdie JInjtruftionsftrnde
die Schule, dag Gewelhr die vechte Hand, die Felddienjtitbungen
find dbie Wochentags-Ausiliige des Soldaten.”

Aus dem Briefe eines Refruten. ,Lliebe Cltern! Jch
banfe Gudy fitr. das jchone ©'jelchte, das Jhr miv gejhictt Habt.
Der Herr Unteroffisier hat gejagt, daf es jehr gut gewefen ift.”
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Perausgeber ver fathol. Prefverein. — Berantwortlider Redaftenr: Heinvid) Binder,
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