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s+ Eine Errungenschaft fiir die Kiiche! +=

Endesgefertigt-e Firma gestattet sich mit diesem Aufruf, sowohl jede verehrte Hausfrau, als
auch die P. T. Hoteliers, Biicker und Conditors aufzufordern, das von uns auf das beste erzeugte, reinste,
ausgiebigste und billigste Kochfett :

x fmicakt denn wir haben zahlreiche Anerkennungen von hohen und
,,Margarln PrlmlSS Zi kanen7 hichsten Herrschaften, erstclassigen Angstalten und. Hotels,
von den grossten Backhiusern und Conditoreien, welche die Vorziiglichkeit unseres Productes ‘docu-
mentiren, und uns demnach das Recht geben, jedermann, der auf gute Kiiche Wert legt und doch
dabei billig kochen will, dieses hochfeine Kochfett auf das wirmste anzuempfehlen.

Sie werden nach der ersten Gebrauchsprobe, die Sie mit diesem reinen Kochfette vornehmen,
mit der allgemeinen Meinung iibereinstimmen und selbst sagen: :

,Margarin Primiss soll in keiner Kiiche fehlen”. . % ¥ ¥ ¥ .¥%.

Nachdem wirnichtalleVorziige dieses Productes, welchesauf vielen Ausstellungen mit den hochsten

Preisen ausgezeichnet wurde, hieranfiihren konnen, wolle geniigen, dass die Speisen, Lei denen unser Margarin

Primiss verwendet wird, sich durch hochfeinen Geschmack auszeichnen und am leichtesten verdaulich sind.

Kochen mit Margarin Primiss ist eine bedeutende Ersparnis, ;f;;ujgoi“gnbigg;
Productes erzielen den ganz gleichen Effect wie 100%; von Butter oder anderen Fettproducten.

. s i um jedermann die Ueberzeugung zu verschaffen, dass vor-

Ein einziger Versuch genugt? stehende Thatsachen der Wahrheit vollkommen éntspreehen

und stellen wir an Sie das hofliche Ansuchen, eine Probe nicht zu unterlassen, denn es ist in Ihrem
eigensten Interesse, dass Sie in Zukunft dieses
Wir sind auch dann der festen

agqe e s renden.
b""QSte und Vﬂrzugllchste Kochfett %%gzigefgung, dass Sie stets unsere stabile

Kunde bleiben werden und versicheren Sie schon im Voraus der reellsten und besten Bedienang.
Zum Schlusse erlauben wir uns noch zu bemerken, dass jede Art der Emballage mit unserer

—= S chutzmarike +———

versehen ist, und warnen wir auf das eindringlichste vor minderwertigen Producten. =
Hochachtungsvoll 2

Prsis por Kilo K 130 9 'WIENER FLEISCHHAUER-COMPAGNIE'

EMBALLAGE: Pergamentstckchen 2 !/,. | und 2 Kilo « -
=————— Holzkistchen 2 I, 2 und 5 Kilo — tiir Verwertung von Rohunschlitt -

f
9& * Emaillierte Blachkiibel & 5 Kilo — . registrirte Genossenschaft mit beschrinkter Haftung.
Holzkiibel von 15 Kilo aufwarts.
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GEbra\lChsanwelSung- * %k Wir gewihnliche Zwecke geniigt die ganz gleiche
. Behandlung beim Kochen (Braten oder Backen) wie bei
Butter oder Schweinefett. Will man jedoch eine ganz exclusive feine Speise
herstellen. so empfichlt es sich, dass man das Margarin, bevor man es auf die
Bratpfanne legt, um es schmelzen zu lassen, in einem Porzellan- oder emaillierten
Thongefiss aerlisst und dann erst das geschmolzene Margarin Primiss auf die
___LA—N_ Pfanne giesst. Wenn Margarin Primiss aw einem kithlen Orte aufbewahrt wird,

so hdlt es sich monatelang frisch wund wohlschmeckend, und ist ein Ranzigwerden,

$0 wie bei Butter, vollkommen ausgeschlossen. % % % % % *® * % %
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