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an Sdavel, und an Frad bat er ang’habt,
an blauben vulla Silber.

Weil da Lipp gar a jo bornehm quss
ihaugt wia ¢ Winijter, moan i: ,,Wirt
oi ebber jhamen mit dein’ alten Voban?"
* Da fallt er mir um 'n Hald., ,,RNed’ net
a o teppet, met WVoda bleibjt allweil. Glei
perbitt’ i mir von mein OGrafen an Urs
faub. — Rriagt Dat er'n, meiner Sell’,
friagt bat er’n. — o i3 er mit mir ind
Hofbraubausd. Fein, fog i. In'n Hof jan
tauta Fajja, ba, wo man i jei Nah
Bier bintragt, umanandag’itanden. Drum
hoaft’s aa Hofbrdubausd. Und an Radi
Hat’3 geb'n, a, p03 i3 {Ho '3 Hoidite
Fwenl*

» o war denn derweilen die WVroni?*

» U0 mei, D0 bat halt proben mitafj’'n.
D58’ boaBt 3 Gefpiel vor’'n Tiatta, au‘f
Daf’8 am  Ubend 3’jammgebt mit Der
Mujt. — Der Lipp bat mir no a Wiittag~
zifen im Bitrgerbrau 3ablt; da han b’ RKell-
stevinnen g’fragt: ,,Wad witnjdht dba Herr 2
— 3Ja, wann ma an noblihen Subn hat,
o witd ma eftimiert.”

»Und nadet?

p2adet jan mir in a ©’{dlof g’jabren,
pa ban bB Quedt audg’ihaut wia bd
Ravallier, und da Lipp bat {° alli Fennt.
fHan ung aa umanandag’fithrt; d63, wad
t ba g’lebet ban, persahl i an andermal.
Seunt jujt {o vui: BVBal i au8 b6 pors
nehmen Keken, DO wo itberall aujg’itraat
fan, aujjitret’n bin, bat’8 mi g’rifjen wia
auf'n Glatteid. — A, und der Wald, bder

wo in der Stod Varf hoaft! — Db
Baam, b6 Wergeln! — Und Red) jan und
3uag’[auien und han und guat agfd)aut
Bui Wafjfer bat’3 aa geben, Teidy und
Badperln, und vor'n G’{dlof i8 e3 jadh
in » Qujt aujfig’itiegen; ,,Springend’s
Wajfer bemennt i 983. — o, auf'n
Abend bin i wieder beim ,,Lujtigen Peter
g’feffen, ba Berliner aa; war fei, aba
'8 Wier 18 dvui 3’bui guat. Um andern
Morgen hat mi der Unbderl wed’n mitajjen,
weil er mi hat auf d Wadparad’ fithr'n
woll'n. — O meil War 638 {Ho! Waar
gern no a wengerl blieb’'n, ba han i mer
penft: Die Vauerin modht’ aa ebbe3 wifj'n
Bin halt auf »’ Eijenbabhn gang’n. — Jaht
ban i all’8 verzablt, tat mogt i {dHlafn.*

,,‘llbor die Vronit* 1ammerxe die gubfu
rin. ,,Derentwegen bift ja jurtg’fabr’n, daf
" boambringft.*

»Ujo! Daf © a Vauernmenid) wern
full und fie auj'n Feld abradern? Jn da
Stod! A, dal — Da, WUlte, wad {° mer
mitgeb’n han ... a Goldjiiidel! Gel, dba
{haugit? Und alli Nionat wern | wad
{did'n, 068 han |’ mer auj d’ Hand 3uas
g’fagt. — Jakt 3ind’ » Rirzen an, i fo
yet mebr auffijdaug’n vur laute Sdlaf.*

Bald verfiinbeten tiefe WUtemsiige, daj
per Huberbauer gejonnen war, {idh gritnds
lich von den iiberftandenen Strapazen ausds
suruben. An fjeiner Seite wadte eine
Mutter und betete filr thr Rind, fiir thren
RQiebling Vromni.

Gutgemeinte Ratlichlage.

m Saarbiiriten 3u reinigen, ift Borax
portrefflidy. Pan taude fie in eine Lojung
aus warmem Waller, eimem Teelvffel Bo-
rax und einem ChHloffel Soba. Jtur die
Borjten bdiirfen nah werden.

Ein wajferdidter Leimaniiid. Dan
todht 1 Teil gepulverter Galldpfel mit
12 Teilen MWaffer 3u 2 Drittel ein, feiht
dent UbNid burdy ein leinenes Sl’ucf) und
iiberftreidht ben trodenen Leimaniiridy Cr
iit Jo feit wie Delfarbe, weil der Gerbe-
doff der Gallapfel mit dem Leim eine
unaufloslide Berbindung gibt.

Cripammis betin Hedzen. Wm beim  SHei-
2en Criparnille 3u erzielen und bdie Glut

reht Tange im Ofen zu halten, umwidelt
man die eingelnen Brehfohlen felt mit Jei=
tungspapier und verwenovet fie, wie es
fonjt beim $eizen gefdjieht. Die fo ein-
gewidelten Preh nI)Ien bleiben lange Jeit
glithend.

Hn_t Sliegen fern 3u Balten, wajde
man die Fenjterbretter fowie die Fenjter-
jeiben mit einer verdiinnten Karbolljung
ab. Die Fliegen fallen nad) wenigen WPinu-
tenr 1ot nieder und fomuen dann 3ufammen-
gefegt uiid perbrannt werden, worauf man
bie Bretter mit gewdhnlidem CSeifenmaljer
?adpmaicﬁen lagt, um den Gerudy 3u ent:
erien,
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