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Also sollst Du eine Biichse laden mit dem Klotz. Item Du sollst nehmen diirr Birkenholz oder Albrein (Pappel), ist das beste, und
mache daraus Klétze und nimm ein MaB von dem Rohr an der Biichsen, und als weit das Rohr sey, als weit und als lang soll auch
der Klotz sein, daB er nicht linger noch kiirzer sey, so ist er gerecht. Auch nimm ein Gliiheisen und brenne den Klotzen vorn,

wird er desto hirter (Steins halber). Doch je weicher der Klotz ist, je besser er ist

so

Bild 10. Anfertigung des Klotzes, des Holzpfropfs zwischen Pulver und Steinkugel, Ende des 14. Jahrh,

Aus der Miinchener Handschrift 600, 1390—1400, (b 2)
Entn. Essenwein A II
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