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29 J. H. van't Hoff.

sich wohl geeignet an die von de Vries eingefiihrten sogenannten
isotonischen Koéffizienten an, welche angeben, wie vielmal bei iso-
tonischen Losungen ein Molekiil irgend einer Substanz in Bezug auf
osmotische Wirkung stirker ist als ein Zuckermolekiil, letzteres
dabei aus besonderen Griinden als 2 angesetzt. Diese Ausdrucks-
weise ist dahin abgeindert, dass Zucker resp. den Avogadros Satz
gehorchende Substanzen als Binheit gewihlt und die so halbierten
isotonischen Koéffizienten mit dem Buchstaben i bezeichnet wurden.
Ist also fiir Salpeter bei gegebener Konzentration i = 1,75, so ent-
spricht dies der Thatsache, dass bei Ersatz jedes Salpetermolekiils
durch 1,75 Mol. Zucker die Isotonie erhalten bleibt. Der osmotische
Druck der Salpeterlésung erreicht also das 1,75fache des Normal-
werts, und so wird diese Grosse auch hervorgehen als Quotient der
mit dem osmotischen Druck proportionalen molekularen Gefrierpunkts-
erniedrigung t und des fiir Zucker und sonstige Nichtelektrolyte

normalen Werts 18,6
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Beim notwendigen Zusammenhange, welcher zwischen den Kr-
gebnissen der fritheren Methoden zur Molekulargewichtsbestimmung
besteht, muss, unabhingig davon ob man die Gefrierpunktserniedrigung,
das Absorptionsgesetz, die Siedepunktserhthung oder die Tensions-
abnahme u. s. w. anwendet, bei gegebener Temperatur und Konzen-
tration immer der gleiche Wert fiir einen gegebenen Klektrolyt
herauskommen; derselbe #ndert sich jedoch mit Temperatur und Kon-
zentration, steigt im allgemeinen mit zunehmender Verdiinnung an
und zwar asymptotisch bis zur Ionenzahl des betreffenden Korpers,
wie z. B. bei der Dichloressigsiure:

Normalitit  0,02778 0,02048 0,01447 0,01083 0,005177 0,002599

i=t/18,6 157 1,73 1,34 1,86 1,92 1,98

Diese Abweichung der Elektrolyte vom einfachen Avogadro-
schen Satz beeinflusst offenbar simtliche daraus gezogenen Schliisse
fiir diesen Fall. Die Gesetze des chemischen Gleichgewichts z. B. liessen
sich streng nur ableiten bei Bekanntheit des Gesetzes, welches die
Aenderung von i mit Temperatur und Konzentration erleidet.

Wird diese Aenderung in erster Anndherung vernachlissigt, was
bei grosser Verdiinnung allméhlich zutrifft, so entsteht statt des fritheren
Ausdrucks:
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