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392 Bon verfhicdenen Sulzen, Cingefottenen,

bat, gib die Haufenblafen inein, und nimm fie vom
Feuer, wann fle audgefodt hat. - Sollte der Wein nidyt
redyt Elav: genug feyn, fo gib ein wenig aufgeflopften
Sdynee bavein, und feihe den Wein durch ein wildenes
&udy in die Schale, danu ftreicdhe mit einem Payier ihn
auf der Dibhe ab, daf ex einen fhbnen Glang betommt;
fo ift bie @uIs fertig,

Cingefottene MWeichfeln.

RNimm ein Halb Pfund seitige Weidpfeln , stnd fluge
die @tmge[n balb ab; dann laffe ein Pfund Budfer mit
ein wenig Taffer ‘in einer meffingenen Pfanne fieden ;
und forige andy wahrend dem Siedert einigemal Waffer
- bavan, daf fich der Jucfer Idutert ; dann nimm ihn vom
Seuer, und laf ihn ein wenig abfuwen 5 jest gib Ddie
Weichfeln in den Sucfer, und laffe fie langfam fieden,

big fie burd)rcbtrq find; bann fege fie vom Feuer, und

nimm die MWeichfeln Heraus, den Gaft aber fefe wicher
auf die Gluth, und lag ibn i fiedent, i8 er ein bighen
bxcf wird, bann nimnt ihn vom geuer, und laf ihn ein
memg ausfiblen, Nun gib die gefottenen Weichfeln i in et
Glag, und den Saft, wem er ausgefiihlt ift, daveuf,
Binde bas Glad mit Papier su, und made mit etner
Stricnadel viele Qod)er in bagfelbe, Daf die Weichfeln

nidht anfaufen; dann felle fie an emen fub[en éDrt, unb :

fie {ind fertig,
@panifd)e Weidyfeln,

- &dmeide von' foanifdhen Weidifeln die Gtingeln ab,
und gib auf ein Pfund Weichfeln ein’ Piind Gueer it
eine meffingene Pfanne, fehiitte auf ven Bucer ein Seip
tel MWaffer, und laffe ihn ficvenr,* gib bie Weichfeln day
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