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Gefrovnen unb - Getranfen. 385

und riihre fie gut; dann fchtage von 4 ober s Gpern
einen fteifen Shnee > wenn du fiehft, daf der Sucter u
wenig fey, fo gib nod ein wenig geftofenen Jucer Darsu,
danit den Schnnee, audh ein wenig Limoniefaft, und ver-
viihre e8 gut, dann fhmicre eine Sdptiffel gut mit Bute
ter, gib Dad Geriihrte davein, fiveidhe e8 aufwdrts,
wie einen Berg, dann backe e8 in poy Rihre, und ju-
deve ed in ber Hhe, fo ift e8 fertig, :

Gefamte Mild).

: Nimm eine Halbe oder 5 Seitel faltes Dbers mit
Rimonie - und Banilliegerudh und Buder, baf e fiig
genug ift, fpridle e8 mit einem Spriipler, Daf ed einen
am madt, nimm den Fam mit einem Backloffel auf
ein Haarfieb herausd, daf vas Obers ablduft, und per
Fam allein bleibt, und foridle e8 wieder 5 nimum den
Fom -von dem Sieh, und lege ihn" auf eine Sehuiffel
ober Eeller, daf er aber recht falt ift, und made einen
Berg,” und o fahre fort, dann gib Hohlehippen
auf einen Zeller bargu ) wenn du felber Hohlehippen
badeft, fo madje Stanigeln bavon, fiille fie mit Fam,
ftecte fie gierlich Dinein, und gib fie qur Tafel.

Cingefottene Muskateller - Birnen.

RNinun fhdne Muskateller - Bivnen, fidh in der Hb-
be den Bosen gany feicht aus, und fdhneive dven Knopf -
vou dem Stingel weg. Nun fiede ein halbes Dfunp
Buder mit einem halben Seitel Waffer in einen Becten,
und Idutere ihn wie bewuft, nimm ihn vom Feuer,
und gib- ein. Pfund Birnen hinein und Laffe fie langfam
Todben; probive nun eine Birne, fdhneide fie von einan.
Der, und wenn der Sud {ton big ju den Kernen eirges
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