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Gefrovnen und Getrdnten. 581

- Sletenbrod auf Syroler e,

weldes ein Sahr unbd nod linger fich auf-
. bebalten [45t,. ;
Nimm ein Pfund Jibeben, IHfe Hie Kerme aus,
unb fhneide fie in dbrey Theile von einauder, nimm ein
Pfund Weinbeeren, wafche fie.aus, und trocne fie mit
eir‘t?mv Quche gut ab, flaube fie aug, daf fie vein find,
fhneide ein Pfund Feigen g1of - witrflicht 5 willft du Pie
ftagien, fo nimm fie, breune fie ab, baf das Hiutel
fich. absiehen Yifit, und fehneive fie in ber Mitte auf Thei-
le ab; 3u 4 Loth Piftagien nimm 8 Loth Mandeln, fchwel.
Ie fie, 3iche bie Haut ab, und {dneide fie linglicht, nimm
ein Pfund Swetfchien, bremme fie. mit fiebenbem FWaffer
ab, ninum fie heraus, und gib fie in einen Weibling,
vecfe fie 3u, und laffe fie abbunften, dann Iofe die Kers
ne qus, und fdneive fie flein, thue fie mit den Weins
beeren und Sibeben in einen TWeidling, gib geftofenen
Bimmet und Nelfen darunter, nimm von 3 Gyern dagd
Klar, tlopfe e8 ab, gib e$ nuter das Gefchnittene , und
mifche es gut untereinanbder, dann gib e8 auf dad Nus
delbrett, wirfe e8 sufammen, und madye einen Leib pdey
Wecken, wad du willft, fhmiere i in der Hobe mit
. Gyerflar, bann fdmicre ein Blattel mit Sdymaly, lege

ifn davauf, und backe ibn Langfam, fo ift 8 fertig,

Kleenbrod auf andere AWet,

Nimm . ein Pfund Weinbeeren, wafche fie aus, trod:
ne fie ab, unbd Haube fie aus, nimm ein Pfund Feigen,
und fehneide fie flein - wiivflicht, nimm 2 Pfund Swet -
fenr, 1und brenne fie mit fiedendem Waffer ab, waftye fie
aus, und laffe fic in ‘einem Weidling abblinften, dann
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