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378  Bon verfdiedenen Sulzen, Eingefottenen,

fon dictlicht wird, gib Sucker daryu, daf die Siife
vorfihlagt ; mun gib in ein veined Haferl 4 frifhe Gyers
obtter, viihre den fiedenden Schofolade nach und nach
davan, feihe ihn durd) ein Sieb, laffe ihre augtiihlen,
_und fchiitte ihn it die Gefrierbiichfe, bann verfahre auf
Die 2Irt wie fchon bewuft,

Gefrornes von SdyoFolade auf andeve Art,

Heibe 5 Taferl Schofolade auf einem Reibeifer,
dann laffe in einem Becken eine halbe Maf Obers fieden,

und gib ein Bievtel Pfund Jucfer mit dem gericbenen’

©dpotoladbe barein, und lofi e wieder auffieden, gib
aud) Banille in den Sud; dann feihe e8 durdh ein Haar:
fieb , Laffe e8 austiihlen, und gib e8 in die Gefrierbiichs
fe; dag MWeitere ift dir ohnehin bewuft.

Auf diefe Art Fannft du von Ber{dicdenem Gefrors
ned madient, wad, und wie du willft.

Gefrornes von Banille.

Gib in ein meffingenes Becen eine Maf guttes Obers,
dann 2 oder 3 BidFoten inein, und laofje fie weichen,
fhlage 16 Eyerdbtter davan,, fiede in einem Heinen Hdz
ferlein Stangel Banille mit ein wenig Mildy, bis es eis
wen frarfen Gernch von der BVanille befommt, fdiitte es
3u dem iibrigen Dbers, und riihre e’ fo lange auf der
Gluth, big ed dicE wird, fobald! eg st fieden anfingt,
nimm 8 vom Feuer, gib geftofenen Bucfer darein, daf eé
fiif genug ift, unbd feihe e8 durdh ein Haarfieh ; wenn e
ausgefiihlt ift, fhiitte e8 in die Gefrierbiichfe, macye dent
Dectel daritber, fielle die Biidfe in das @té und vers
fabre auf die Art, wie bevoufts
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