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Gefrovnen und Getvinfern, 373

bas Gefrorne Heraus . und gib ed in ciner Schitfiel auf
bie Tafel. Weun du. Vanillie - Gefrovnes madyen willft,
fo laffe bie Limonie weg, und gib ein Quintel Vanillic
in bie Maffe von Obers und GEyerdottern, und laffe fie in
dem Obers ficden, Dann fahre fort wie bey den Bovigen,

Gefrornes von Aepfeln.

. ©dle gute Aepfeln ab, veibe fie auf einent Reibeiz
fen, big bu ein halb Pfund erhdlft, daun gib fie mit
ein balb Pfund Sucer, einem abgeriebenen Limonie in
+ein Halbmaf Hiferl, und fiille es mit Wein an, Wann
alles gut gefotten hat, fo- feibe es burd) ein Haarfieh,
und laf e8 austithlen, gib s Hann in bie Gefrierbiichfe,
unb madje weiterd wie oben geseigt wurde,

\

Gefrornes von Grdbeeren,

.. Bafdhe ein Pfund Erdbeeven, und sevtreibe fie duvch
ein Sich; bann gib fie in ein Haferl, veibe cine L
monie mit Jucfer ab, und gib ihn fammt dem Saft in
die Crdbeeren, danp giefe etwas MWein mit einem hals
ben Pfund Sucfer darsu, und laffe alles in einer ntefz
fingenen Pfanne ein wenig Fochen, Hernach feihe es
durdy ein Haarfieb, und laffe es austithlen, wann e¢g
nun audgefiblt ift, fo gib es in die Gefrierblichfe, und -
verfahre weiters, wie beyugt. : s

Gefrornes von Crdbeeren auf andeve At

Driide ein Maf gutseitige Grdbeeven bdurdh) ein
Zudy, gib ein wenig geftofienen Simmiet davinter, ju-
dere e8, baf 3 fiif genug wird, riihre e8 unteveinander,
Iaffe €8 eine ober 2 Stunben mit Juder jugebeckt ftehen,
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