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Gefrovnen und Geétvanfen, 360

.haufcnbrafen Hein, ¢ib fie mit Sugfer und Waffer in

ein Reindl, und laffe fo die Haufenblafen auf der Gluth

auflifern; hernad) laffe ein Maf Mily oder gutes Obers

fieden, Dann yain ed gefottew Hat, gib die Manbdeln

hinein, riihre e8 fleifig, und laf o8 wieder qut fieven,

dann nimm ed vom Feuer, gib bie aufgeldfte Haufens

blafen bavu, viihre fie gut unteveinanber, und gib Bus

cer Dargu, fo viel nothig ift; hernach feihe e durdh ein

veined Tudy in eine Schale. Wenn du ein Blamafhee

mit Farben.machen willft, fo sevtheile e8 jum Bepfpiel

in 3 Theile, wovon du einen roth, den andern mit

Sdofolade braun madhen Fannft, gib Banilies oder s

moniegeruch dargu, und giefe ed in die Schale, oder'
in einen Model, wann nun ein Theil ausgefithlt if, fo
giefe den andern davauf, und laf ihn wiebey Falt wers

ben, dann giefe julelt Den weifen Theil pavauf, und

Yaf e8 an einem fub[en Orte ftehen, big du ¢8 auf die

Lafel gibft, :

Blamafdyee - Aepfel.

Laffe eine halbe Maf Oberd in einem Pfandl von
Meffing fieden, dann Iife in einem Feindl, wie bewuft,
_ ein Loth Haufenblafen ‘auf, Hernadhy gib 4 Loth feinges

ftofene Mandeln in dag Obers, und lafje fie wieder darin
gut fieden, rithre fie gut ab, und gib Banilie- oder Li-
. moniegeruch davein; wann das Obers, gut gefotten hat,
- fo driicfe die Mandeln durch ein teines Tudh mit et ums
gefehrten Kodloffel durdy; haft du Aepfel - Modeln, o
fethe die Haufenblafe in die durdhgefchlagene Mildh, gie-
e fie in die Yepfel- Mobeln, und ftelle fie an einen
tithlen Ovt, und laffe fie fulzen. Wann du fie braudft, °
& : ; : A a




	-

