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5600 Bon verfdhiedenen Bacfereyen.

Galamiwiivfte von Quitten,

Gicde Quitten in Waffer, und wenn fie weidy ge.
fotten find, fo nehme fie hevaus, fdhabe fie aus, und
nigm die Kernen und dad Unveine davon, dann treibe
fle burd) einen Durdfdhlag. Nun nimm auf ein halbes
Phund Quitten ein halbed Pfund Jucfer in eine Fein,
und trodne ihn auf der Gluth fo lange, bis er ein we-
nig feft wird, dann laf ihn ausfithlen, unbd gib Alfers
mesfoft Darju, daf er voth wird, Nun made einen
Manbdelteig an, wie su den Nupernen, {hneide daraus

Wiivfeln wie Spedt, und laf fie bey einer langfamen Hiz ‘

e trodnen. TWaun ber Manbdelteig nun getrocnet ift,
f6 vermifde ihn unter dag Duittenfleifch 5 Dann fdymieve
eine grofle Dblate vou Snneh mit Eyertlar, gib Das
Luittenfleifd davauf, und volle die Oblate sufammen,
Daf fie gut jufammen pictt, und man: nicht bemerfen
famt, wo bdiefelbe sufammen gebt, Oben und unten

briicfe fie mit bem Finger sufammen, wic eine Wurft;
vantn troctne fie langfam bey einer gelinden Hise. Nimm

nun einen gebrdnnten Jucer, und gib thm mit dargu
gerihrtem Sdhyofolade eine Farbe, wie die Salami ha-
ben. Du fannft auf Diefe Art auch Fleine Witefteln
machent von diefem eige, wann dy willft 5 aud eiz

new gefelhten Schunten, dag Bein inwendig ywird Yo
Meanbel = Teig gemacht; darauf wird bag Quittens

fleifty gelegt ; Der Spect bavauf wird wieder Fins
gerbicf vom Mandel » Teig gemadyt ; daf er aber eiz
nem Syped  dbnlich fieht , muft du ein wenig ges
annteﬁ Budfer unter den Mandel - Leig nehmen,
mu “wird die Oblate darliber gefihlagen, und wie
bewuft, gefdebe, : :
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