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Bon ver{dhiebenen Bacerepen. 341

Oeferl, bann made ein wenig weifed Eid daviiber, laf
fe in bem Defer] trocfuen, und vidhte fie {hon Hody anf
eine. @chitfjel, dann gur Tafel,

Gerithrte Brodftrudel,
Walche einen Butterteig fo dinn ald moglich aus,
fchneide ihn fhon wievedig, dann ftreiche bie namliche

Flle davauf wie bey den Manbelmarfhallen, fhlage ihn

wie einen Strudel sufammen, aber nicht u feft, ridhte
ibn ein wenig in die Runbde, beftreiche ihn mit-einem ab:
gefdhlagenen &y, frecfe fiftlicht gefchmittene Manbeln in
der Hohe Hinein, lege ihn auf ein Blattel, befde thn mit
Buder, und bacfe ihn vedht Langfam in bem Deferl, dann
ridhte ihn auf eine Schiiffel, fde ein memg Buder darauf,
unb gib ihn gur Tafel

Gerithree Brodftrudel anf andere Avt.

9Baldhe einen RKaftrolpaftetenteis Mefferviicendict
aus, fdhneive ihn fhOn viereckig, dann gib in einen Weids
ling oder mefjingenen BecFen 7 Cyerdotter, ein BVievtel
Pfund geftofenen Jucter, von's Eyern das aufgetlopfte
Rlay, fopfe e8 mit dem barsu gehirigen Vefer! fo

lange, bid e vedht Dicf wird, dann nimm 6 Loth Man- .

deln, wifche fie mit einem Tudh ab, und fiofe fie in dem
Morfer vecht fein, gib 2 Loth fein geriebene fepmarge

it %robbrof’fn darsu, vou einer halben Limonie Fein ge:

fihnittene Schalen , Gewitegnelfen, Jimmet, Neuge:

wiiry, alles feingeftoferi, mifdhe e8 gut unter die Man-

veli, gib e u Den aufgeflopften Eyern, dann riihre

¢8 fehon fubtil parunter, firciche es auf den Leig, fhlage -

ihu wie einen Strudel jufammen, fege ihn auf ein Blat:
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