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338 Bon verfchiedenen Backereyen.

er Feine Haut matht. Nun nimm ein wenig Leig hies

von auf ein Nubelbrett, walde ihn MefferviiFendict aug,
und driicke ihn in einen mit StarFmehl beflaubten Ma-
fihanzTer» (Borftdorfer-) Wepfel - Model, fdhlage ihn
vann auf ein Papier heraus, und laf ihn itbertroctnen ;
o ‘fahre Damit fort, fo viel du machen willft, oder {o
viel du Leig haft. Wann er nun iubertroctnet ift, {0

fhmiere ihn mit Eyerflar, und pice 2 Theile fo ufanms

men, Daf fie einen Mafhanfer - Apfel formieren; nimm
einen Klesenflengel und ftecte ihn auf der Oberfeite hin:
ein, tunfe aber vorher den Klepenftengel in Eherflar,
vaf ev pickt; nunlaf fie bey einer Langfanen Hike iiber:
trocfen. Gndlih nimm Sucfer und Safran s Waffer,

rithre ihn fein ab, Daf er nidht grieglicht wird, damn.

nimm einen ‘Pinfel und gebe dem Teig die Farbe eines
Mafchanzter » Upfeld ; daf man nidht fieht, daf 3wey
halbe Theile sufammengepictt find, fo verfireiche gleidh
‘bey, bem Sufammenyicfen den Rand mit einem WMeffers
Sift ex nun gemablen, folaf ihn tyodnen, wann er ges
trocEnet ift, dann mable ihm mit Alfermesfaft ein Ro-
fexl, den Poken aber madhe von Sdhofolade, und fo
find. fie fertig. Du fannft aud) aus diefem Teige Kais
fexbirnen, oder was bu willit, maden,

Biskoten - Haarnadeln.

Cdhlage in ecinen Weidling 5 Cyerditter, das Klat
hievon flopfe ju Sdhnee, Dann nimm anderthalb Viers
ting geftofienen Sucfer hingw, verriihre die Dotter und
den Suder durd) eine halbe Stunbe, und gib endlich den
©dynee bargu und rihre ihn gut, CEndlich vevriihre nod
anderthalb Bievting CErtvamehl in den Teig, und giefe
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