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330 BVon verfdiedenten Tovten

willft. Diefe Torte muf gany mit Schofolade - Eid {iber:
30gcn yerben, dannFannft du fie mit-andevem gefdrbten
@is gieven, wie du willft, fo ift die Tovte fevtig.

Forte aug harten Eperdottern.

1 Siede 8 Gyer havt, wann fie gefotten find, fo Iofe
fie aug, und ftofe bie Dotter in einem Morfer; dann
nimm in einen %etb[mg ein halb Pfund geftofenen Jus
cfer, ein Biertel Pfund abgesogene, fein geftofene Mans
deln, und gib die geftofenen Cyer daryu, dann fhlage
noch 12 Eperbdtter davan; won 7 Epern fdhlage das
Klar indeffen i einem freifen Schnee, gtb nod) leins
gebackte Limoniefdhalen hinein , und rithre alles durd ei
ne halbe Stunde famig ab; Dann ninm: nody Julest den
Sdmee, und vernibre ihn nod) eine, Vievtel Stunde.
o Jun fhmieve ein Tortenblattel mit Schmaly, brosle ¢8
ein wenig aus, gib bad Wbgerithrte hinein, und Iaﬁ ¢8
Iangfam baden, fo ift bte Torte fertig.

Miicbe Sorte vou havten (Sr)erbotteru.

Siede 6 Eyer f)art Ibfe fie aud, und ftofe fie, wie

bevouft, in eiem Mibrfer, nimm danit 3 Loth geftofene
Mandeln, gib fie auf dag Nubelbrett, nimm ein halb
Pfund Mepl, 6 Loth geftofenen Sucfer, und fleingehack:
te Limoniefdhalen ; dann fdhneide ein Bievtel Pfund But-
ter in Blatteln unter dag Mephl, und verwalde fie; hers
nach nintm Hingu die Eyerdotter und die Pandeln, wnd
wade dad Gange mit der. Hand ab. Shlage nusn 2 Eyer

dotter daran, und walhe den eig mit dem Nubdelwal: .

der 2 Mal ausd; dann waldhe ihn gut Fingerdick aus:
cinander, belege das Blattel wmit dem audgewalchten
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