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328 . Bon verfchiedenen Torten

baf bu-ben abfallenden Teig anffingft; wann du fiehft,
bafi der Krapfen hie und da eine Oeffnung hat, fo gie:
e einen Teig hinein, daf er gang wird; vorsiiglic) mugt
ou. barauf feben, Daf ex {ohon ecicht rmrb. Ghe er.nodh
auégebacf-en ift, fdmeide ein Biertel Pfund w?anbeln
BIattItd)t, unb befac ibn damit; dbann laffe ibn erf
auébacfext

: Fann. er audgebacten ift, Iege ihn auf einen Pols
ften, unb Iaﬂ'e ihn auéfufﬂen it er bann etwad ang:

4gef;ublt {o Iofe bie Schnur und das Papier heraus, lege ;

ibn auf eine Schifffel und giere ihn, fo ift er fertig,
"Berithree Sdymaly -Sorte.

RNinm in einen Weibling ein halb Pfund frifches
Sdymaly, *7 Loth geftofenen Sucter und Fleingehackte Li-
moniefdyalen; und treibe dbas Schmaly damit gut ab;
bann fhlage 4 Dotter und-ein ganged €y daran, und
verriihre fie feiny dann gib 18 Loth gefiebtes Mehl hin
31, und rithre o8 in dag Abgetriebene. Nun nimm ein
flached Blattel und. iberfiveiche €8 mit bem Abgetriebes
nen; dann nimm Weinbeeren oder Gingefottenes, was
bu immer haft, und lege e8 davauf. Aus dem: ibrigen

Zeig made ein Gitter mit der: Hand, ober mit der ’

Gtraubenfyrise dariiber, und laf ed backen 5 Dann: giere
die Torte wie du willft, und fie ift fertig.

Sdokolade = Jorte.

Nimm in einen Weidling ein halb Pfund geftofencn
Judker, und ein halb Pfund abgeogene , fein geftofene
Manveln, fdhlage 10 Eyerdbtter hingu, und Flopfe bas

Klar von 6 Eyern indeffen su einem Schnee; dann reibe :
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