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 Pomerangen - Tovte auf andeve At
© Nimm 28 Eyerdotter, von 12 Eyern das Slax,
fihlage ed su Sdhee, dann 28 L0th Sucfer,. reibe vont

2 Pomeranyén die Schalen ab, welche mit' bwfem 311'
‘fer geftofien werben, fchneide 2 Qotf) S_J,\Dmemnsen 3e[,

teln mit dem Wiegmeffer fein 3ufammen, fintm eitt ‘D‘unb
abgezogene Manbeln, ftofe fie fein, treibe die Cherbits
ter gut mit dbem Sucfer auf, dann gib die Mandeln dar-
ein mit den_gefdhnittene Seltelt; treibe 8 eine I)aIBe
6tnnbe, gib dann den Sdhnee dargu,, und treibe ed nod)
gut, pann {dhmiere Den Movel mit” Sthmaly, brbsle
ihn, gib dad %bgctrwbcne Hinein, unb basfe ed, fo ift
oie Zorfe fertig.

%rﬁge[ 2 Rrapfexu :
®ib ein Halbes Pfund fein - geftofene: Smanbeln in

einten Toyf, fehlage 4 @yer und 8 Dittevsin die Man-

peln; bann gib ein halbes Pfund Jucker, Limoniefha-
Yen unb Simmet hingu, und tithre die Manbeln mit den
Gyerddttern gut ab. Nun giefe eine balbe Maf fiifes
Sbers dargu, machemit ein Bievtel Pund sexfaffener
Butter und 3 Biertel Pfund Mehldew Teig in-dem Lopf

*am, und vithre ihnr gutabyer muf n bev:Dicke fey,

wie ein Griestocy. N nimm. den Priigel, fehmieve: ihn
mit Schmaly, und: [affe ihu beym Feuer warm yerdei;
dann biube einen Bogen Papier mit der Sdhnur un den
Preitgel, und frelle ihn gum Feuer, daf er famig wird.
Seist fange an, thn mit derit Schivpfidifel ju begiefen,

b made einen Ring- hevunt; drehe: i beym Feuer,

und madje wicber eimer Ring, und fo fapre fort, bis
et die vechte Ldnge befommt; aber febe etwas dbarunter,
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