oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



aus @chmals gebacken, 305

 mit dex, Fleifhgabel um, und wenn du fichft, daf fie an
~ver. Geite anfangen braun ju werden, fo lege fie mit. ber
%Ietfd)qabe[ gleich -auf einen Nudelwalder, daf fie ald
warm. wody Fruntm werben, befde fie dawt mit Jucer,
und lege fie wie einen BVerg aufeinander. zierlich in die
@chliffel, und fie find fextig.

Aufgeqangencs Swetfdhken - .R‘od)

. Siebe gebdrrte Swetfchfen, [ofe die Kerne dayon
aug, hacke fie eirt wenig sufammen, und treibe fie durdh
einen Durchfthlag, baf bad Hautige davon abgefondevt
ird ;. dann veibe um 2 Kreuzer Semumeln ab, amd
weiche fie in Mildh,  Hernach ftofe ein wenig Man-
beln, treibe ein Biertel Pfund Butter ab, driicfe die
Cemmeln aug, und gib fie ‘in die Butter, treibe fie
ab,.dann gib Suder, Limonie und Nelfen mit cin wenig
Simuet davein, wie auch die gefiofenen Manbdeln, und
Dann die Swetfchien , unbd vervithre Alled gut durdeins
ander, . Cndlich nimm 3 gange Eyer und 4 Dotter, eie
| ned.mady dem. anbevn, und vevvihre fie gut; wenn dbu
{iehft, Daf der Teig weich ift, fo faunft du eine Hands
- voll Semutelbrdfeln Davsu nehuten s fhmiere mut ein
| Dlattel mit Butter, und brigle foldhes aus, gib das
gange Gerithrte hinein, und bace e ; danm:[dfe ben Reif
..beruuter, beftrene Dag Kodh mit ,?,ucfer, unb e$ tft ferttg.

81v¢tfcf)‘f‘gn 2 @trube[

+Giede geborrte 3wetfd)fen, [ife bie Rerne aus, hacke

f ¢ _mfgmmen, unb treibe fie dann durch einen Durdyfchlag.

Hevnach laffe ineinem Heindl ein wenig Butter erges

Ben ;i Semmelbyifeln. davein, und laffe fie lidhtbraun
u
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