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aud Schmaly gcbai\‘,en. 501

dad Heife Sdmaly, und fdnittle fie ; wann fie durdhges
hends braum find, fehre fie um, und bade fie langfam
aug, dann ninum fie heraud, und gib fie auf die Lafels

Iproler = Knbddel.

Gdyneide Semmeln in gewiivfelte Fleine Stitcfe incis
nen Weidling, hingit fhneide ebenfalld gewiirfelt gefelchs
te Fleifch, dDann aber extra auf demt Nudelbrette Syedk,
wieder in fleine Witefel, gib den Spedt in ein Pfandl,
und laf ihn bey Dem Feuer ein wenig anlauferr, daun
thue flein gefdhnittene Peterfillfvdntel, Swiebel , und
audy, wenn du Sdnittling haft,. hingu, und laf ed mit-
fammen wieder ein wenig anlaufen, giefe e8 dann in
pag gefhnittene Brod, weldhed gefalzen feyn muf, und |

, viihre e8 unteveinander; dann nimm in ein Haferl ein

wenig Mildh, weidhe unt 2 Kreuger Semmel Hinein,
und fdlage 3 GEyer davsu, fprible fie ab, ¢ib dief
ebenfall8 in den Weidling, und fehre alled dfters um,
pannt [aff 8 ftehen.. Wenn du die Knoddel dann braudit,
fo nimu ein wenig Mebhl, madye fie trocen damit an,
und fdhlage fie in dasd fiedende Waffer, mache die Kuds
del aber: nicht uw flein, denn. fie ywerben Ivc?erer, wenn
fie grofer- find. ,

Qluégcbuuﬁe Topfen - mubeIu.

Nimnt ein Mebl auf dag Nudelbrett, fo viel dn
brauchit, vermenge frifchen Topfen mit felbem gut, falze
ihn, fohlage ein ganged €y oder 2, fo viel du braudft,
darvein, und madye den Teig wie einen feflen Nubdelteig
an, wiirfe ihn abér nicht lange, daf ex nicht u 3dbh wird.
Dann madhe. einen langen Strigel Daumdick, und orit-
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