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aus: Sdhmaly gebacen. 295

ten- Rahm ben Qeig an, daf er wie ein gefdnittener Nus
delteig awixd, made ausd ihm dann cinen langen Gtries
s, und davaus dann gleidhe Stiife, in der Grofe eis
ned Gyed , diefe made rund, und walche fie Mefferviis
dfenbict, daf die Fleckeln aber alle yund bleiben, mas
dye dann, mit dem RKrapfenradel 4 ober 5 Streifen in ber
Mitte ded Flecteld, doch fo, Daf dasd Flectel gang bleibt,
pann lege fie auf den Stiel cines Kochliffeld , halte
fie in Das Deifle Schmaly, und eutle fie Dann in bas
@dmals hinein, fehre fie mit einer. Gabel um, und
wennt - fie. gebacken, find, fo nehme fie heraus, beftreue
fie-mit, Sucker , und, fie find fertig.

,/  GdynirFrapfen.

. Gib ein Pfund Mebl auf ein- Nubelbrett, fehneide
¢in halb Pund Butter in Blatteln bavein, verwalde fic,
und. brisle e mit der Hand ab, dann made in ber Mits
' te ein Lo, fdlage 3 Eyerddtter hinein, false 3, und
| mache ben Teig dantt mit einem guten Rahm an, {0
| lind wie einen gefdhnittenen Nubdelteig, walde ihn gut
| aug, und fdyneide vieveckigte Flecten, fo. grofi als ber
| SModel ift, gut Fingerdict, gib dew Teig bann in den
Sdyniirfrapfen - Model, {iberyictle ihn mit Syagat, hals
fo ihning Schmals, und bade ihn fohon lichtbraun ; wann
bu-die Rrapfen. anf bie Tafel gibft, fo beftrene fie nah.
Belieber mit Jucfer ober  Sintmet. \
| qmann by Tannengapfen madhen willfk, wosu. du

gbex. einen eigenen SNiodel Paben muft, fo {chneibe ein
Papier . in der Grife wie der Mobel ift, lege den Teig
auf Das Papier , und fchueibe folche preyectigte Flede,
wie bad Papier ift, Lege pen Teig Damn in dent YModel,
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