oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



200 Bon . vevfhiedener: Mehlfpeifen

fit: ©Gokolabe braun firben, bie verfdiederten Farben
gib mint ierlich iti en ‘Deodel,. fese ihn in e Backofen,
1itd [af ihn Tangfai backen, M- ey audgebacten ift,
fo imi den Reif hinweg, Beftteuc bent @d)letm mit Bu;
cfcr, unb cr zft fertig.

. Beftopenes é)tewfvd)

@ib it ein Raftrol 4 . Hindewoll geflanbten EReté
wafde ihn mit {iedendem Waffer, damn ftofe ihn redt
fein; gibi ihw wieder:in ein Kaftvol; und ein Sticel
Nanille davgu; gib Mildy daran, dimfte ihn, Ddaf er
¢in bicted ®oth wird, dann paffieve ed durdy ein Sieb,
gib 8 wieber /ing: Kaftvol und. ein wenig SNl hinein,
tbfte ed; bann fihlage 3 @yerdotter davam, vbfte ed nod
elit wenig, dann gib ed in einet:PWeidling , unbd einen
guten halben Bierting Butter darein, freibe ed pflanmig
ab . fihlage 7 (&mrbntter baran, gucere e8, daf e fif
genttg wird, treibe ¢8 techt gut ab, bann gib von 5 Cyern
derw @dynee Darunter, fdhmiereein Kaftrol mit Sdhmal;,
gib ein wenig RKod) hinein, ftreihe’ auf Oblaten Cinge:
fottenes, ‘gib eine Lage Hinein;, undwieder Koy, dant
fhieder: Dblaten, wieber Ko, fo fort big e gar zﬂ,
banu backe ed,

, @d)etterbaufen. ,

" @dneide Schinbeindl ju Schnitteliny nintnt eine fab
{é Sﬁtt&), tunfe bie' Schnitteln hinein, und wiedber Hers
aug;, ‘und lege fie' auf einen Teller; dann fchlage anf
2 Rrdiger Semmeln 4 Gyer auf eine Sehitffel, Fopfe fie
ab; umd falze fie; dann nimm e¢ine Rein, gib Butter
ober Sehimaly hinein, und laf e8 Beif werben; tunfe
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