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weich werdent, hernady fhile die Haut herunter ;. und
{hneide 'Das oeiche herab , treibe oS durdh . nimm. eine
meffingene Becke oder Rein, eint halb:Pfund Jucen unbf
3 Lhffelvoll Waffer,; laffe ed fohom: Dick . einfiedert,. daf
alle Feudtigeit weg Fommt, vihrees) it einen; Meids
ling, und laf s austiiblen, nimm von 14 Eyern dad
Rlar, und fhlage e8 ju Schnee, b nimm von diefem
@dyice in dad Abgetriebene , viihre 8, cinie halbe Stun-
pe; Dam nimm wieder von diefem Schnee, und vithre
dite gange. Stunde,, bid. vag Eyevflav: gav: iff; nimi
sulept Flein gefdhnittene Limoniefchalen: Davunter 5 biefes
Ybgetriebene ¢ib in eine Paftetenfhitfel, frreiche edi auf,
wie einen Berg , guckere ed ein wenig, mache einen ﬁreus;
fehmitt; und bacte e8 fangfam; abex wicht gusviel; fonft
fiillt o8 gufammen.” Wamr du 8 -5ur'%afa[jl gibft, gudes
ve ed nody einmaly 000 PiegidR peding malip
 Sicis - Scpleim mit Farben. .

L SBafche un-weinige ein halb Pfund: Reid,. fiede eine
Maf IMildy , und gibs den, Reid Dintein,» DannLaf hu ein
wenig ditnften: - Wenn:dey: Neid weid genug:ift, fo freis
B¢ i durdh: einenDurchfchlog.. Heenach.treibe: gut ein
und eint halb Bierting Butter in einem 9Beidling famig
b, und gib den durchgefhlagenen Reid mit an Jucer

abgeviebenen Limoniefchalen hinein, gucfere ihn, wnd vers -

viifre ihn: gut, mit. 6! Eyerdotterry unbi2. gangen. @yern.

Nun fohmieve ein Blattel mit einem, Reife mit Butter,

gib einen Theil ded eifes 2 Fingerhoch qn. ber Podel,

ot quderit Spleim Fannft du abtheilen, md vevvihre

bie: ilfte Yievon mit Alfermesfaft, die andere Hilfte

wit Sypinatfaft , ou Fanuit and nody einen dritten Theil
g
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