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aug Schmaly gebacten, 285

flpmiere ein Papier mit Butter, und Tege fie davanf,
gib fie mun in bie Tortenpfanne, und laffe fie backen,
pann find fie fertig.

Mildhrahm = Krapfel.

Sdyiitte ein Seitel Mildhprahm in eine Rein, Tege
@dmaly i der Grdfe einer Nuf hinein, und faff ed
anter einanber ergehenm. Dann nimut 5 Kochlvffelvoll
gefiebte Stdvf mit 11 LhFelyoll Mephl , und vihre ed
pinein, wun fege Den: Teig wohl abgetvoctnet auf die
Gluth, daf er jibe wird, dann vithre wieber gur HAlfs
te gange Gyer, und gur Hilfte Eyerdbtter Hinein, fals
se ben Teig, und lege ihn auf einen beftrichenen Teller;
mache nun Krapfeln, und bace fie Tangfam im heifen
@dymalze; dann find fie fertig.

Pefhermehl.

Wiege ein Biertel Pfund Vutter auf ein RNubel:
Brett, fohueide fie in Blatteln, ninm pann eine Hand-
woll SMehl, und witvfe damit die Butter wie einten ges
fhnittenen Nubelteig ab. Dannt laffe in einer Pfanne
yon' Mefjing eine Halbe gute Mildh fieden, und gupfe
it Fleirien Broeeln die Butter mit dewr Mepl in die fie-
ende INildy, und vervithre fie fleifig, Daf €8 ein dicfes
Kodh mifb 5 Dann nimm e8 vom Feuer, giefie 8 in eine
@dyiiffel, und laf es auskithlen; dan fblage 5 Gyers
btter amd 2 gange Gyer Davein, von dem Klar dex
o Gyer mache  einen Schnee, und verrithre eined nad
bent andetn, den Schnee gang sulept in das Kodh; nun
gib’ Bucfer und Gewiiry, was du willft, Darsu, und
verviifre folched wieber, Jept fcpmiere ein Blattel mit
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