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‘Kiundstod - MNudelw.

RNimm Mehl in ein Pfandl, und madye ein dicked
Rindsfoch, gibes auf einen Fofler, amd Laf e§ auskiths
fen.  Damn treibe ein Stilcthen Buiter in_einen $eids
fing ab , gib bag ausgefiiplte Koy darein , und, verviths
re e gib Rimoniefchalen davzu, wnd suckere ef. ein ez
pig. Danu nimm ein € wnd cinent Gyerbotter, wnd
yerrihre fie gut in das Koy 3 madhe muin mit einent (G
cinent gcfdjnittcnenmubertcig art, walde ihn dinm ang,
und ftreiche Das Kod parauf, rolfe den Teig dann 3z
fommen, {dmiere eine Schlifjel mit BVutter, fchneide Dent
Gtrudel i 2 Fingerbobe Theile, und gib fie fo in die
Seiiffel, Daf fie nicht fiegerr, fouberiv fieherts Dann nimm

¢in Gy und,_einent Gyerpottet, fpriidle, fie ab, wnd gib

ein wenig Mildh b‘ar&u, falze odev suctere fie, yoie du

willft, giefic fic dann neben ben Subeln in die Sehifiel,

und backe fie in der Ropre fo., daf fie fhion aufgehen,
und eine fehoue Farbe befommen, pan find fie fertigs

Kipfel - Kod. .

- i mivbe: Ripfeli; und veibe fierein wenig abj
pann foriidle Cyer in eitter gu‘ten?ﬁlRiIcI)igu't" ab; und
ftofie die Ripfeln hinein. @cheidefie Dant in per SNtz
te nach der Ldnge von eintander 5 willft du fie flillen ;- fo
fchueibe die fdmollen heraus , und gib das Gingefottene

finein, fhmiere eine Schiiffel mit Butter, lege die Kip-

feln ‘pinteisn, und foeidhe fie mif Dev aBgef[opften“}ﬁiId)
anConf ein Kipfel ninm 2 Eyer): Sdlage nun ie
fibrigen Eyevin ein Hifer!, gib Ligonifchaler oder Jims
wet Dargw, WD Obers , fpriidle €8 fitfammnten ab; uno
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