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274 Bon, vexfchiedenen, Mehlfpeifen

be Dann Butter-in-einem Weidling abuy -gibDad audge:
fiplte Kodh: davei, * falze und wevsithre es ;. fhlnge
2.0der 3 Eyer.darvan, und vevvihre ed wiedey gut; mas
dre dann einen Strudelteig,, siehe ihn aud, und fireice
pag Kodh fhon gleich darauf, rolleihn gufammen, und
gib: nuw denn Styndel in  eine, mit: Butter befdhmiente
NRein, bacte ihnsin der Fohre; umd bevor duibhn hetr:
ausftiivgeft , (ofe, ibw i der Seite.gut;abi; Wemn du
willft, famnft by wabhrend. bem Bacfen qudh eint wemg
Mileh f)msu geben. ‘ d 3% ;

@eﬁacfeneé @eu

Nimm 3 oder 4 Handbevoll @pmat, mafd)e ihn
ausg, nnd ftofe ihit' feint in dem IMOrfer, dann driicfe den
Saft hievon. in ~ein, Reindl , gib einen Halben Eglof:
felooll SNildy. unter den Sypinat, und fese ihn: auf die
Gluth, bide8 cinenTopfen nadt; wann nusn der Spiz
natfaft sufommengegangen:ift, o feihe.ihn wieder durdh
cin Tuch b, nimm ein Paay Hoandvoll. MehL auf - dos
%ube(brett, und. gib. den @ypinattopfen hinein, made
eine Hohlung, {dhlag 1 vder 2 Syer; fo viel du braudft,
hinein ,- anftatt. ©aly gucfere dgd Piehl, und madye den
Feig; {0 wie einen- gefihnittenen linben: Nubdelteig:an,
afex. fehdr  guiin wird,: walde ihn dann fo ditnn qus;
wie bie Nudeln, uud. fdhneide ihu aucy)fo; sie-die Nz
veln; wann du.einm Cifen haft ; o fannft du audy Klees
bldtter hievon ausftechen. Ju Laf.in, einem Pfandl
Sdymaly ein wenig Heif werden, und bacde bie JNubels
parin, daf fie fohoib lihtariin Bleibet; bann nimm fie
beraus, und feihe dag Schmalzshievon ab;, daf fienicdt
fett werden.. Hernach lege fie auf eine, Sehitfel,und
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