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266 Bon verfdicdenen Germipeifen.

Das gefcf)nittene Brod, welhes gefalzen fepn muf, und
riibre e untereinander, dann nimm in ein Hiferl cin
wenig il , weiche um 2 Kreuger Semmel ein wenig
damit ein, und fdlage 5 Eyer hinein, fpridle fie ab,
4ib dief ebenfalld in den Weibdling, und fehre alles of-
terd umt; dann laff 8 fiehen. Wenn du die fKnvdel dDann
brauchft, fo nimme ein wenig Mebl, made fie trocen
damit an, und fchlage fie i das fiedende Waffer, ma:
che die Knoddel aber nicht u flein, denn fie werden locke:
ver, ‘wenn fie grofer find.

Suckerbrepel.

Ninun ein BVievtel Pfund gefiebten Jucker, einen
Bierting Mehl, einen halben BVierting frifche Butter,
lafi fie gergeben, thue fie auch hinein; wann der Teig
feft ift, fo nimm gange Eyer, von einer Pomerangen
vie. Schale, und mache Bregel darausd, befhmieve fie
in ber Hohe und bace fie.
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