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Bon verfchiedenen Germipeifern. 205

pig fie'gut 1nd wollfommen gegangen find, dann fefe fie
auf die Gluth, wund gib aud) oben auf die Rein Gluth
pintauf, ober bacfe fie in dev Nihre; wetn fie juv Hilfz
te genug audgebacken fittd, dann gib eitt wenig laulidys
to il Hirigu , umd Laffe fie ganglich ausbimftenn, Dann
find fie fertig. ; :

Fopfen - Nudeln aﬁf andere 2Avt.

Nimm ein Halb Phund fdhdnen trocenen T opfen,
falze ihn, und fhlage 3 Gyerdbtter davein, gibieine e
ne Blichfe Mehl hingn, und madpe den Teig an, aber
fcmell, Daf er nicht zdhe wird, walche dann den Teig
Fingerdick aug, und fdhneide ipit wie die Nudeln, daf
fie Gingerdict ywerben ; Dann nimm, wenn per gange Teig
a1t Juiveln gefehnitten ift, Schmaly i eine Pfanne, und
bacfe fte lidhtbraun heraus. Sihrend dem mache ein
diinned Rindstody, fobald diefes andgebithlt ift, fthlage
2 gange Eper und 2 Gyerdbtter in ‘basg Kindsfody, gib
beliebiges Gewiiry und Jucker hingu, fege Dann die Nu-
veln gierlich in eine Schiffel, giefe bag geriihrie Kinds-
foch Dariiber, und bacfe fie in dev Robhre, fo find fie fertig.

Fproler Knddel.

Syneide Semmel in gewitvfelte fleine Gtiice in eiz
nen SWeidling, hingu fchneide ebenfalld gewiivfelt gefeld)-
teg Fleifth, dann aber extra auf dbem Nudelbrette Syedt
wieder in Fleine Wiirfel, gib den Syect in ein Pfandl,
und laf ihn bep Dem Feuer ein wenig anlaufen, dann
thue Fein gefdhnittene Peterfillfrdutel, Bwiebeln, und
aud) wenn du Schnittling haft, hingu, umd laff ed mits
fanmten wicder ein wenig anlaufen, giefile e$ dann in
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