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264 Bon verfhiedenen Germfpeifen.

bene Schale davgu,’ fpridle eine halbe Maf ficdenbes
Dbers daran, gib ein wenig. gefiofenen Juder davun.
ter, fege den RKrem in-eine Schale ficbendes Waffer,
und laffe ihn gugedectt eine I)aIbe Gtunbde fochen ,  Dam
reibe eine Pomerange mit Sucfer ab, fde diefen ;)ucfcr
oben auf, und gibs jur Tafel.

Sdwemmensdel von Gries.

Lreibe Butter oder Schmals, was. du nehmen willf,
gut ab, fihlage 2 Gper, eined nach dem anbern, und ein
balb Seitel Rahm hinein, falze ed; dann nimm eine
grofie Biidhfe Gried, wenn du aber fiehft, daj der Gries
au frarf angieht, fo nimm weniger Gried, und vervif
ve ihn mit Dem Ybgetriebenen ,. nun laffe ihn ein yenig
ftehen,- big der Gried anzieht, Daun mache die Knddels
und fhlage fie in dad fiedende Waffer, becfe fie 1, und
Laffe fie eine et fieden, bann fese fie vom Feuer, giefe
ein wenig falted Waffer davauf, und laffe fie entfernt
yom 8euer fteben, Bté ou fie am‘nd;tcn willft,

QEDpfen -Sudeln mit Germ.

RNimm frifhen Topfer in einen Weidling, treibe
thn . gut .ab,  bid er feine Brofeln mebr hat, fdlage
2 gange Eyer und 2 Eyerdotter bavan, und verriihre fie
gut. Dann fdlage den Leig gut ab, gib 2 Lffelvoll
Germ bingu, und cin wenig laulichtes Obevs; nimm
oann Mehl, foviel du su braudien glaubft, und verriih:
ve 8 gut, wie bey dent Damypfrudeln ; dann lege fie, fo
wie die Dampfrudeln auf dag Brett, gib Schmalj oder
Butter in eine Bratrein, lege bie Nudeln, wenn fie ger
gangen {ind, hinein, und Taffe fie noch fo Yange ftehen,
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