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Bon verfiicdenen Germfpeifets 261

3 Gflbffelvoll Gernt, und etwas Taulichte Milch Hinein,
und mache ein Damypfel mit einem Kochloffel an; wenn
pu fiehft , Daf Diefed gegangen ift, fo falze e8 ein Yoenig ,
gib ein ganges €y und noch einen Dotter davgu, und
jthlage Den Teig mit laulihter IMilch gut ab, jedod
wicht lind, big fich Dev Teig vom Kodliffel ablfet ;
pann Laffe ihn wieber gehen, ernady thue diefen mit eiz
pom leinen Loffel auf ein Nudelbrett, prehe ihn in Die
Gunde, und laffe ihn wieder cin wenig gepen. Gib
Putter in eine Rein, laf fie sergehen, und giepe falte
Mildy davein, ungefdhr o wiel , Daf fie einen liegenden
ftarfen Finger Bebecken wiirde, Derm gu wiel Mildhy volirs
be bie Studeln extrdufen; nun lege die Nubeln ordents
lich binein, nidt gar 3u picht, und decfe die Rein §u;
ver Deckel mufs aber fo feft paffert, daf fein Dunft herz
aué fann, daber ift befjer, ring8herum einen feuchten
Havern auf Dden Shlug ju legen. Mache nun ein
gihed Feuer, Dap bie Nuveln fchnell u diinften anfan:
gen; wenn fie piinfter, dann fehiive pie Gluth aud der
IMitte heraus, daf die Nudeln nur in der Seife herum
auébiinften ; wenn du fie im Seymaly vitnften Horft, fo
find fie fertig. Gtatt der ordindren Butter fannit ou
auch Krebsbutter nehmen; pann fannft du nacy Belies
Pen auch, wenn du die Nudeln in die Schiiffel gelegt
haft, eine abgegofiene TNildh pavyu gebenr, Laffe Piersu
eine SRilch fieden, giefie fie mit Gyerdodtter ab, jucere
folche , und gib fie in die Sdale.

 @ayrifdhe Nudeln mit Krebsbutter.

Nimm nad der Anzahl der Gifte Mephl in einent
Weidling, und falze e gib eint ganges €y, nebft 3 Eyers
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