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258 Bon verfhiedenen Germipeifen.

in eine ©djale, mache von gebranntem Suder ein Gitter
bavitber, und gibs sur Tafel,

Krem von Grdbeeren,

@b in eine Maf Obers Jucfer, daf ed fiif ger
nig wird, ein wenig gangen Jimntet und ein halb Loth
aufgelbfte Haufendlatter, laffe e8 fo lange fieden; bid
bie Hilfte cingefotten ift, preffe eine halbe IMaf gute
jeitige Grbbeeven durd ein Tudy, laffe die Milch ein we:
nig tiberfithlen , und rithre den Saft von ben Grobeeven
pinein, nun verfuche, ob ed fiif genug iff, dann {chiitte
8 in die Schale, fese ed in cin fithled Ort, und gib
e8 bald jur Tafel,

Krem von Kirfdhen.

Laffe in einem Kaftrol Butter fo grof wie ein fleis
ned Gy gerfchleichen, ftaube 5 Rochbifelvoll fchones Mehl
daran, laffe e8 ein wenig rdften, dann fehiitte eine Maf
Obers nady und nad) davan, daf ed vetht flar wird,
fhlage 8 Eperdotter, einen nach dem andern, batrasn,
gib Sucer dargu, daf es fiif genug wird, wie audy von
einer Rimonie die abgeriecbene Schale, rihre fo lang,
bis e8 ein wenig Dicf wird, dann flopfe dDag Klar von
ven 8 Cyern ju einent Schnee , vithre dad Klav bavunter,
gib einen Theil von dem Krem aquf eine Sdiffel , lege
cine Rage frifdhe Kivfhen davauf, dann wieder einen
Krem und fo fort big ed gar ift, beftreue ed oben mit
Suder, mache einen Reif um die Schitffel, und lafje 8
Tangfam bacfen. S Mangel der frifthen Kirfdhen oder
Weichfeln nimm eingefottene Kirfchen, und da diefe ohne:
dies fiif find, fo Darf utan den Krem nidht ju fuf madhen;
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