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Q54 Bon - vevfdhiedenen Germnfpeifen..

dann hacke Swieheln und Peterfill Flein jufamen,, veis
e eine Krenger 2 Senmel ab, aunbd yweihe fie in die
Mileh; tveibe Butter-oder Fett, was dut haft, ab, driice
Die Semmel ausg, und treibe fie wieder mit der Vutter i
oder dem Fette ab, damt menge das gehackte Fleifch days |
awmter ; und vevvihre e mitfantmen, mache Die: fnodel |
e ntit-2 Eyerdottern amy vervithre fie gut, falze fie;
und fehlage fie in eine gietfd)fuppc, pber: wad du I;aft,
o find fie fertig. . \

; ' Ruiﬁbe[';ibu g’efptteuem Hleifd. ., -

L cHade dad Fleifdy flein gufammen, und fchneide -dag
Hautige vorher Davon ab, dann Hacke PeterfillFrdutel
and 3wiebeln Flein, wweide Semntel in - Wafjer Oder
Mildy, driicke fic aud, und hacke fie unter das :Fleifdh
noch Fleiner jufammen. - Run nimut dad Fleifdh in einen
FlBethmg, fdlage 2 ober 5 Eyer hinein, und verriihre
L | fie it dem 8Ic1fcf)e gut untereinander, falze e8, damn
I nimm_ein wenig Mehl darunfer, unb madye dDamit die
e Snbdel an, fdlage fic in ficdendes afjer, und laf fie
o ausfochen, dann find fie fertig. o

- Bute Krapfen.

Sdiitte ein Pfund fchoned Mehl in einen Weibling; |
fhlage 12 Eyerddtter in ein Haferl, und laf in einehr
Reindl cin BViertel Phund BVutter gergehen, die jergans |
gene Butter fchiitte in bie Cyerddtter, jedoch muft du |
Ncht Habenr, Daf dad Saure der Butter nicht I)nmz‘fpnnnt, \
wimm hingu ein Seitel Laulichted Obers, und fpriiblees |
untereinander. ab,. banit gicfe ¢8 durch einen Schaunts \

|

Joffel2in Dad Mehl, madhe deir Teig: Damit aw, und fdhla
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