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Bow nctfd)iebenen"’@grmfpeifen. 249

wertn-fie gany gegangen {ind, " i die Rohre, und Taf fie
 backen.  @ind fie mn andgebactett, bann Geftvewe fie mit
Qudfer;, und fie find fetig. 1) s “u9d0. B

Gefiilite Germ - Nudeln.
Schiitte eine Blichfe Mebl in’ éinen Weibling, und . 1
faf in cittent Pfandl cin wenig Biftter gergeher; fdhlage 'f

ficgte IMilch, gucfeve — ober falze fie Cnadh Belieben )
ebenfalls nimm 2 Qoffel voll Germ ,; ‘mache nun Pamit i,

pie Nubeln mit ‘aufgeflopftent' Cyerin itwendig wm det
Rand, in die Mitte Tege Eingefottencs, ober Weinbées
ven, ober andgelbfte Sibeben, bebecke it Feig das Eine

Kaftrol, gib‘?Butté’f baveinr, und cin f)_aIB Geitel fiedens w
be IMilch 5 wenit nutiv die Nudeln gegargen find, {0 lege
fie in die fiedende Nildy, decke fie girt su; fese fie auf vie

Germ-udeln anf eine qudere Ark. 2.iv0)

Gib 2 ober'3 Handyoll IMell auf ein Nibelbrett)

b falze folched ein wenig; Dann nimim¢in wenig Oberd
in eift Hiferl, und fdhlage 3 Cyerdbtter datein, hietit
-madhe den Feig att, dann gib 2 Loffel voll Germ hingi,
und mache den Teig damit, {0 wie einen linden gefdhnits
tenen Nubelteig an, walde ihn dann gut Danmbidt ang,
fich ihw anf dem Nubelbrette mit eiiem Ynsftecher! aus,
und Taffe ihn gehen. Nun gib Butter in cine Heine,

5 @gerdbtter davein, dann witm eiite Halbe Maaf Taws i

tort Teig ar, waldje ihit einert’ Pleinen’ Fingerdick aus:, i
witd ftich i it einem Yusdftecherl aird. Schmiere nuft |

gefiillte, und Iaffe die Nubeln gehen. Dann nimm eitt u“

@, witd Yo fie. dilnfeen. Doan fifid fie fertig. |

paff fie eine fohdue Form behaltert, und fege fie B’y Ll
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