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gefodt ift, bag Tud) davon weg, gib ben Pudding auf
die Schitffel, und gief ein wenig Schatto daviiber, den
fibrigen abey ftelle i einer Schale dargu.

| NRamerIn - Pudding.
| SMache ein bided Kindsfody, wie bewuft, und fo
wiel du braucft; wann dag RKindstocdh gemadyt ift, fo
i johmiere ein Blattel mit Schualy, gib von dem Kodye
: parguf, fiveide ed mit dem Meffer audeinander, gib es
in die Mbhre und bacte eé fo lange, bid ed Ramerln
macht, wenn e8 gebacken ift, nimm e8 heraug, und fiveis '
che ein anderes auf, und fo fahre fort. Peny die Na:
merlit gebacfen find, gib fie in einent’ Morfer und ftofe |
fie, nimm Butter in einen Weidling, treibe fie ab, und | .
wenn fie abgetrieben ift, fo gib bie Ramerln davein, !
gib Sucier und Banille darzu, halb Dotter und Halb |
gange Eyer, fo viel du braudyft, wann alles diefed gut b
gerlibrt ift, fo fhmiere cine tiefe Schiiffel ober ein Neifs
Blattel, gib bas Geriihrte davein, und backe ed langfam,
pann [bfe ben NReif ab, und gucere es, fo ift e fertig.
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e Neis s BVerfchiedenem su gebrauchen.
i Rlaube den Reig aud , und wajthe ihn 2 bid drey:
' : mapl im laulichten Waffer, daf bag Unreine wegfommt;
s : fipiitte ihn in ein Kaftrol, und giefe fiedende Ml
davauf ; bann laf ihn sugedect weich biinflen, uud 1
. yithre ihn Dfters um; Hernach yoenn ex weid gediinfret
und feft genug ift, nintm ihn vom Feuer, und laf ihn
austiihlen, Cauf ein halb Pfund Heig gebithet ein halb
Pfund Butter) ; treibe fodann die Butter ab, gib ben
ausgebiiplten Reig davein, und verriihre ihn gut, thue
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