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Bon Mehlfveifen. @ 239

&
fie aug, und gib fie in citen Vietting abgetricbcné' DBute
ter, vithre e famig auf, dann thue dag Lungengehadk
pinein, fihlage 4 Eper, eines nady dem adern davein,
falze 8 gefhmact und Yervithve es gut; hernady fdhymiere
einen Model mit Butter, brigle 1f)n aus,. gib das Ab-
getriebene I)mem, und backe ed; beym Anvidhten ftuxge
o3, wie eine Daftete, I)emué.

SDnD"vmg "

Peidhe ui eittenn Grofchen abgeviebene Semmeln
in bie Mildh, wid verfahrve damit, wie beym Kaifevfus
dett; Yoenn fie getvociet und ausgefithlt find, fo nimm
cinen Bierting Butter, treibe fie famig ab, gib die abs
getroctneten @émnteln hiein, und vervihre e gut;
thue fo wiel geftofencn Sucer mit Geruch daveirr, als
du brauchft, hernach fihlage 4 Dbtter unb 2 gange Eyer,
eing nach dem anbern i dag Abgetriebene; fdhmiere
ynd brbsle ferner ben SNobel, und bacte den Pubding
lichtbravin ; twenn du anvidyteft, fo ftelle ¢ine. Schale
Sehatto dargu  (Wenn du willft, fo fannft du in den
Pudding LWeinbeeren und Jwiecbeln mengen ).

Derfelbe auf andeve Art.

Reibe Semmelbrdfeln, treibe einen BVierting Butter
db, fdhlage 2 Dbter und 2 gange Eyer, eined nad) bem
anbetn hinein, und verrvihre ed gut, dann gib die Sents
melbrofeln daveir, thue gewafthene Weinbeeven hingur,
‘vithre e unteveinanber, und falye odey sucfere e8 ges
ftymacts hernach gib das fﬂbgetrtebene auf ein fauberes:
Tudy , binde e gufammeu , ind thue ed in ein fiecdended -
Waffer ; faf 6 ausfochen; danw nimnr, wenn es ausds
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