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Bop Mehlfpeifen. 255

o8 noch weicher Fochen; und dann feihe ed von ben fnoe
den ab.(Diefes Gericht dient u eingentachten odey 3u
gerfehiedenen Sofien). €8 wird alles fiymacthaft Davow.

Gine Jael - Mebhlfpeif.

gifche einen Bievting Mandeln mit ciem Tudy
qut ab, und ftofe fie in cinem Morfer fein gufammen,
* mdhrend des Stofiens befdhiitte felbe mit einem Loffel
yoll Waffer, damit fie nicht Bhlicht werden tyeibe Dann
einen Bierting Butter ab, und Befenchte 2 oder 3 Hand:
poll Gemmelbrdfeln mit rothem HMeine; damn gib die
geftofenen SMandeln in die abgetvicbene Butter, {thlage
5 Gper, eined nach dem anbdern, hinein, menge flein

gehactte Limoniefhalen und geftofene Nelfen davunter 3

viibre aud) die angefenthteten Semutelbrdfeln nebft ctwasd
geftofenem Juder davzu; fdymieve unb brogle dann einen
Sgel - Movel , thue das Abgetricbene pinein, und bace

¢85 nun fiede yothen S@ein mit Sucter und Jimmet , und,

fthneide Manbdeln in Stifteln; wenn das Abgetrichene

gebacen ift, fo beftecte e8 mit ben geftiftelten Mandeln ;
eridlich giefie den gefottenen Wein dariiber , und decke e8
ait, fobann frage es auf..

Kafied - Pudbding.

Nyt 1 4 Krenger Semmeln, veibe fie ab, made
cinen guten RKaffeh, fohnittle die Semmeln auf, und
weiche fie Damit an, nimm auf 2 Kreugey Gemmeln
ein Biertel Pund Butter in einen Weidling, und treibe
ihn famig ab , britcte die Gemmeln aus dem Kaffeh, ibd
fie in den IMorfer, fofe fie, nubwenn fie geftofen find,
gib fie in Die Butter; treibe fie ab, nimm 5 Dotter und
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