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228 Bon Fifchen.

eine Handbyoll fleine Jwiebeln, Lorbeerblitter, Flein ge.
fhnittene Limoniefchalen, eine Handwoll Semmelbrofeln
b eben fo viel Kaprie hinein, Taf ihn dann ausfoden,
Daff e8 eine dictlichte Sofe madht; bepm Anridhten lege
die Zmwiebeln herum, und laf alled, bdie Lorbeerbldtter
ausgenontmen, baran, :

Karpfen auf bohmijche Art.

Pupe den Karpfen wie bewuft, made ihn auf,
thue dad Gingeweide hevaus, gerftiicke ihn, lege thn in
ein Kaftrel und falze ihn, gib dann halb Effig, Halb
MWaffer, Jwiebeln, Lovbeerbldtter, Limonie, gedorrte
Qwetfhfen und Nufferne Pinein, Taf ihn jugedectt
augfochen, ift er halb audgefodht, fo befde ibn mit
fdwarger, Brobrinde , made eine fhwarze Sofe wie 3
einem Wildbret, und gib geftofene MNelfen und Jimmet
dargu; beym Anrichten lege den Fifdy auf bie Schiffel,
und feibe die Sofe darauf.

Rarpfeu auf andere rt.

R : RNimm einen ungepupten KLarpfen, made ihn auf,
i fchneide ihn in Stitcfe, falze thn ein, und lege ihn in ein.
i RKaftrol, wobhin du Jwiebeln, Neugewiiry, Nelfen, Limos
niefdhalen, Covbeerbldtter, fohwarse Lebyelteln, Hauss
brod und Nuplerne thun muft, giefe daun Effig davauf,
und Ixf ibn fodhen, ift er gefocht, fo lege ihn fammt 1 ;
dent Grdthen vor, uud feihe durd) einen Durdyfchlag die

Gofe darauf, :

Karpfen mit Blut wnd Rabm.
Puse den Rarpfen wie bewuft, gib das Kavpfens
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