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294  Bon Fifchen,

Butter gerfehleichen, thue die Karminadeln hinein , laf
fie auf beyden Seiten braun werden , endlid) gib fie
sierlich auf eine ©chiiffel, und begiefe fie mit Butter
und Limoniefaft.

Bebackene Grundeln.

i Wafdhe die Grundeln ang, fale fie einj bann
nimm Semmelbrdfeln und Mehl untereinander, befde
die Grundeln damit, bace fie in Schmaly und iere fie
mit Peterfillfrduteln,

- $Heiff - abgefottene Grundeln,

Wafche die Grundeln aus, thue fie in ein Kaftrol,
| gib Gfiig, 3wiebeln und Lorbeerblitrer davein, falje
F fie, und laf fle fieDen; Dann fhneide eine Jiwiebel

mondfcheinlicht , brdune fie in Schmaly, und brenne die
Girundelit damit ab.  Yuf diefe Urt macht man audy die
Kopyper.

/

Gebratener Haufen.

" Rimm einen Haufen, und fehneide diefen ju Schus
| weltr, wafde fie aus , und efireue fie mit Saly, fhmiere
B fie mit gergangencr Butter ein, und befirene fie wit
‘ einen Kalber{chnik mit QSrBfeIn; dann brate und begiefe
fie Dfterd mit Butter, find diefe gebraten, fo giefe L
moniefaft und Butter darauf. '

Haufen auf andeve Art.
Haft du einert gefalzenen Haufen, fo fege ihn in

fitfe Mildy, und wafcbe ihn Davin aus; dann nimm einen « |
Kaftvoldectel , thue Butter und Swicbeln davein, lege
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