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Bon Fifdhen. 223

GCingemachte Frojdye auf andere Art,
Beveite die Frofche wie bewufit, ftecte fie yufammer,
und gib fie in ein Haferl, thue halb Cffig und hald Waf-
fer bavai, gib wiebeln und Lorbeerblitter davyit, falze
6, und laf e8 einen @ud aufthun; bann madhe von
pem Subd cine gute Butterfofe mit Limonic, Hernad
gib bie Frofhe Caber ohie Smwiebeln utid Lovbeerblatter )
pinein, und laf fic barin ansfoher.  Willft du eirie
; Frifaffee daran machert, fo thue jwey Dotter in eitt Has
ferl, fpriidle fie qut ab, giefie die ficbende Sofe daranf,
gib dann bdie Frofhe auf die Schuffel, unbd die Sofie
Dariber,

Gebackene Frofdyes

Wafdhe die Frofde fauber aud, ftecfe fie jufam:
ment, und falge fie ein, tunfe fie dann in aufgeFlopfte
Gyer, brdsle fie ein, und fireue MeHl dbarauf; fodann
laf ein Schmaly beiff werben, und backe die Frofdhe
davausd, beym Anvichten gieve fie mit Peterfillfrduteln,

Srofdy - Larminadeln,

Rinnt fhone Frdfche, pube fie wie bewuft, fdhneis
_ be Deren Hadfen: dn - er Mitte von emanber, trocne
diefelben mit einem auxd)e gut ab; dann [bfe bas Fleifh
von den Beinchen; jedoch {o; daf ed ant Dem einen Beins
dent hngen bleibt, miirbe dann Dad abgeldfte Fleifch
mit einent umgefehrten Meffer, weldes leftere in aufs
- geflopften Gperi oftérs getunft woerden mufi, dbaf das
Fleifeh sufammen Halt, dann bilde Karminadeln daraus,
wie bewufit, falye diefelben, fdmtieve fie mit Eyern,
und. befie fie mit Mehl, Hernady laf in cinem: Kafivel
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