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TR A R

* Cilfter Abfchnitt.
Bon Sud-, Brat- und BDackftfchen.

Gebratener Aalfifd.

mimm einen alfifch, fehneibe von deffen Kopfel die
Haut auf, siehe fie abwdrtd, (ndmlid) fo: nimm cine
Gerviette in die rvechte Hand, dad .@opfe[ i bie lirfe,
und ftreife die Haut gang ab), bamt made tbn anf,
thue dag Cingenweibe herausd, wafdhe ihn fauber und
falye ibn ein, Hernach lege ihn vund gufamimen yie einen
Feller, binde ihn mit Spagat, und gib ihn in eine
Frifaffeenfanne , oder einén Kaftvoldedel, wo Butter
- mit 3wiebeln jergangen ift, dann brate thn davin, und
fehre ihn um; beymt Anvichten gtcﬁe Butter und Limo:
niefaft barauf

@ebratenet' Nalfifch auf andeve Avt,

RNimm dent Aalfifh , 3ieh ihn big auf den Koyf aus,
11D wafhe ihn wvie den vovigen, falze und beftrene ihn
mit Gewiiry, dann flecfe ihn Jickzack an den Bratpich,
brate {fn, Hernach begiefe ihn Ofters mit Butter und
Limoniefaft, und giere ihn wenn ev gebraten ift mit
Bwiebeln und Limoniefchalen,
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